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SKANN QR-KODEN SKANN QR-KODEN
OG REGISTRER GRILLEN FOR A SE

KUN FOR UTENDORS BRUK! FOR UTVIDET GARANTI MONTERINGSVIDEO
Les manualen og folg instruksjonene noye. Gjor .

deg kjent med grillen og sikkehetsanvisningene
for grillen tas i bruk!

( FCC-G-26210-31 )

-

Montering, vedlikehold og sikkerhet







HISTORIEN OM FCC

The Flying Culinary Circus er verdens forste omreisende kokkegruppe.
[ 2005 dro Trond, Hans-Kristian, Mathias og Tor til New York.
En reise som endte opp med & bli et eventyr for livet.

Med 65 land og 300 00O timer med kulinariske erfaringer i forkleet, har vi
utviklet, designet og produsert et bredt spekter av griller og tilbehar som
tilforer noe nytt og unikt for grillsortimentet i Skandinavia.

Fellesnevnere for alle vare produkter er hoy kvalitet, funksjonalitet
til en god pris.

Vi gnsker 4 inspirere verden gjennom matlaging med var visjon:
"Share the Fun of Cooking!"
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ADVARSLER!

Enkelte deler pa grillen blir meget varme under bruk.
Hold barn og andre som trenger tilsyn pa sikker avstand.

Grillen er kun beregnet for utendors bruk pa godt ventilerte omrader.

Lekkasjetest (se side 27) skal alltid foretas for grillen tas i bruk og ved bytte av
gassbeholder. Utfor ogsa lekkasjetest om produktet ikke har vaert i bruk over lengre tid og
i forkant av ny grillsesong. Sjekk alltid gasslangen for skader og sprekker for grillen skal
brukes.

Grill aldri i lukkede rom eller overbygg, dette kan medfere fare for surstoffmangel.

Ved a ikke folge instruksjoner og sikkerhetsanvisninger i denne manualen risikerer man
alvorlige skader pa personer og faste installasjoner.

Ombygging/modifisering av grillen kan medfere fare og eliminerer reklamasjonsretten pa
produktet.

Hold alltid oppsyn med grillen under bruk og ha egnet slukningsutstyr innen rekkevidde.
Grillen bar ikke opereres av berusede personer.

Grillen ma ikke brukes pa steder som er under normalt bakkeniva. Gass kan samle seg opp
og medfore fare for eksplosjon. Gassansamling kan ogsa medfore surstoffmangel.

Grillen skal rengjores regelmessig og grundig for a forhindre ukontrollert fettbrann.
Se mer om fettbrann pa side 30.

Se ogsa side 32 for flere radd og tips om grillen og sikkerhet.

[J

Forstegangs bruk — Avbrenning av grillen

For grillen anvendes forste gang, er det viktig & brenne av grillen. Tenn grillen og skru den pa
maksimal temperatur. Apne alle ventiler og lukk lokket. La grillen brenne i ca 15 min.
Avbrenningen vil rengjore de indre komponentene, fierne lukt og fremmedlegemer i grillen.




TEKNISKE DATA

Totaleffekt: 1SW (Hovebrenner 10.5kW, Sidebrenner 4.5kW)

Gassforbruk: 1093 gram/time

Gassbeholder (ikke inkludert): Bruk standardbeholder godkjent for bruk i Norge. Helst 10/11kg.
Selv om bade butan-og propangass kan brukes, anbefales propangass for bruk i Norge.

Regulator og slange selges separat og er ikke en del av denne grillen.

De fleste forhandlere av gassdrevne produkter har regulator og gasslange for salg.
NB! Gasslange som anvendes skal ikke overstige 120 cm.

H:120cm

D: 61cm
B: 139 cm

m BRUK KUN GASSTYPE OG GASSKATEGORI SOM ER ANGITT I MANUALEN.

BENY'TITES I LAND VENTILSTORRELSE GASSTYPE GASSKATEGORI
LU, NL, DK, FI, SE, CY,CZ, EE, 20.91 mm Hovedbrenner G30(Butan) I3B/P(30)
LT, MT SK, SI,BG, IS, NO, HR, @1.04 mm Sidebrenner G31(Propan)
RO, IT og blandinger av disse

C € 2531-25

Produktet er produsert i henhold til
European Gas Appliances Regulation (EU) 2016/426
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LES FOR MONTERING

FOLG DISSE INSTRUKSJONENE NOYE FOR A UNNGA
ALVORLIG PERSONSKADE ELLER SKADE PA GRILLEN DIN.

Forsikre deg om at alle deler og skruer folger med ved 4 sammenlign delelisten med innholdet
i esken. Sjekk ogsa at alt er uten skader for montering av produktet

Hvis grillen er skadet i transport, skal grillen ikke monteres for man kontakter forhandler eller
support@fccproducts.no.

Transportskader pa deler, lakk eller emalje ma meldes til forhandler eller FCC Products for montering
og bruk av grillen. Dersom skader meldes inn etter montering er det en mulighet for at det kan ha
oppstatt skader under montering. Dette kan da ikke betraktes som transportskade.

Veer oppmerksom pa at noen deler kan vzere plassert i isoporen for a beskytte delen under
transport. Hvis deler mangler, sjekk farst emballasjen naye.
Fjern alle rester av pakkemateriale og eventuell plastfolie fra grillen for du bruker grillen.

GRILLEN MA MONTERES PA ET PLANT UNDERLAG.

+ Folg rekkefolgen i denne manualen for 4 unnga feilmontering.

+ Deler av monteringen vil Kreve tunge lgft som bar utferes av to personer sammen,
for a unnga personskader og skader pa grillen. Enkelte metalldeler kan vaere skarpe,
bruk beskyttelseshansker.

- Elektroverktay skal ikke anvendes for a montere grillen. Verktoy med for stor kraft
kan skade overflatebehandlingen pa skruer, skade emaljerte/lakkerte deler av
grillen, samt lgsne forhandsmonterte muttere.

+ Dersom produktets lakk eller emalje skades ved montering, anbefaler vi at skaden
umiddelbart behandles for a unnga senere rustskader.

Egnet varmebestandig lakk kan bestilles fra support@fccproducts.no.

En stjerneskrutrekker og en skiftenokkel (ikke inkludert)
er ngdvendig nar du monterer grillen.

GRILLEN BOR MONTERES AV TO PERSONER.




DELLISTE
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KODE BESKRIVELSE ANT
1 VARMEHYLLE 1
2 GRILLKROPP 1
3 EMALJERT STOPEJERNSRIST TIL SIDEBRENNER 1
4 BEN TIL SIDEBRENNERRIST 4
5 IR SIDEBRENNER 1
6 IR SIDEBRENNER TENNSTIFT 1
7 DEKORPANEL VENSTRE SIDEBRENNERBORD 1
8 DEKORRING TIL SIDEBRENNER 1
9 LITEN BRYTER TIL SIDEBRENNER 1

10 FETTBRETT 1
1 FETTKOPP 1
12 HOYRE SIDEBORD 1
13 DEKORPANEL HOYRE SIDEBORD 1
14 RUND MGS-GRILLRIST 1
15 MGS-GRILLRIST 1
16 GRILLRIST 1
17 FLAMMETEMMER 3
18 VENSTRE SKINNE FOR FETTBRETT 1
19 HOYRE SKINNE FOR FETTBRETT 1
20 VENSTRE SIDEPANEL 1
21 DOR 2
22 HJUL MED BREMS 2
23 HJUL UTEN BREMS 2
24 BUNNPLATE 1
25 BAKPANEL 1
26 DORBJELKE 1
27 VINKEL BRAKETT 2
28 BRAKETT 2
29 HOYRE SIDEPANEL 1
30 FETTKOPP FOR SIDEBRENNER 1
31 FETTKOPPHOLDER 1

SKRUESETT
KODE BESKRIVELSE ANT

A M6X12 SKRUE 35

B NEDRE DORHENGSEL 2

C M4X8 SKRUE (SUS304) 1

D M4X8 SKRUE 6




SPRENGSKISSE




MONTERING

Legg et stykke papp pa gulvet (f.eks. esken produktet er pakket i)
for 4 unnga riper pa delene under montering.

-I Monter hjul med og uten brems (22 og 23) til bunnplate (24).

2 Monter hoyre og venstre sidepanel (20 og 29) til bunnplaten (24) med 4 stk. A skruer.
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MONTERING

11



MONTERING

5 Monter derbjelke (26) med 2 stk. A skruer. Skru skruene i nederste hull pa hver side.
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6 Monter stotteskinne for fettbrett (18 og 19) med 4 stk. A skruer.

4PCS
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MONTERING

7 Monter 2 stk. vinkelbraketter (28) med 4 stk. A skruer.

A OBS!
MONTERING AV
GRILLKROPPEN
BOR UTFORES AV
TO PERSONER.
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MONTERING

9 Monter hoyre dekorpanel (13) til heyre sidebord (12) med 4 stk. D skruer.
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-I O Losne den forhdndsmonterte skruen pa grillkroppen omtrent 3 mm.

3mm
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MONTERING

Monter hoyre sidebord og stram til skruene.
1 ] 1) Hekt sidebordet (12) pa skruene.

Fest hoyre sidebord med 2 stk. A skruer.
] 2 (A )

(2PCS)




MONTERING

1 3 Losne den forhAndsmonterte skruen pa grillkroppen omtrent 3 mm.

———E 3mm

Monter venstre sidebord og stram til skruene.
-I ‘ I 1) Hekt sidebordet pa skruene.

2) Stram skruene.

7000000008 *
74000000007 o
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MONTERING

-I 5 Fest venstre sidebord med 2 stk. A skruer

Monter gassventilen til sidebrenner med dekorring sidebrenner (8) med 2 stk. D skruer.
1 6 Skyv pa liten bryter til sidebrenner (9).
1. Skru lgs skruen som fester IR brenner.
2. Loft ut IR brenner.
3. Monter gassventilen til sidebrenner sammen med dekorring og skru fast med 2 stk D
skruer. Skyv si pa bryter.

17



MONTERING

Losne den forhdndsmonterte IR brenneren sa plasser den pa gassdyse til sidebrenner. Stram
-I 7 skruene igjen. Sett inn IR brenner etter ventilen i steg 17 er pa plass.

1. Plasser IR brenner tilbake i sidebordet. 1 ST
2. Pass pa ar IR brenner treffer gassdyse. 4
gy

3. Skru fast IR brenner med skruen du lasnet i steg 16.

=)

Monter del 6 tennstift til IR brenner med 1 stk. C skrue.
-I 8 Koble sammen tenningsledning pa sidebrennerens underside.
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MONTERING

Etter & ha losnet de forhadndsinstallerte skruene 31,
] 9 monter fettkoppeholderen (31) som vist pa figuren.

19



MONTERING

Monter 4 stk. ben (4) til sidebrennerrist (3). Plasser sa risten slik at den star pa de opphoyde
2 1 pungtene pa sidebrennerer rommet.
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MONTERING

Hekt pa del 21, 2 stk. dorer.
1) Sett deren pa holder til dor.
2) Klem inn den fjeerbelastede tappen.




MONTERING
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fettbrett (10) og fettkopp (11) fra grillens bakside.




MONTERING

Plasser flammetemmere (17) inn i grillkroppen.

26

Sett inn grillristen (16) og MGS-grillristen (15) i grillkroppen. Sett deretter inn den runde

MGS-grillristen (14) i den runde &pningen pa MGS-grillristen (15).

27




MONTERING

2 8 Plasser varmehylle (1).

2 9 Monter slange og regulator. Dette medfolger ikke.

24
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MONTERING

3 O Grillen er na ferdig montert.

°@@@ !

W W W o,
[}

NB!

GRILLEN ER NA FERDIG MONTERT. GJOR EN LEKKASJETEST PA SLANGE OG
KOBLINGER F@R GRILLEN TAS I BRUK. GJOR DENNE LEKKASJETESTEN ARLIG
OG HVER GANG GASSFLASKEN HAR VZERT FRAKOBLET ELLER BYTTES UT.

25



KOBLE GASSTILFORSEL

FOLG DISSE INSTRUKSJONENE NOYE FOR A UNNGA ALVORLIG SKADE
PA GRILLEN OG FORARSAKE PERSONSKADER.

SLANGE

. Koble gasslangen til gassinntaket pa grillen. Stram godt til.

. Monter regulatoren og slangen. Falg monteringsanvisningene som
fulgte med regulatorsettet.

. Ikke bruk forseglingstape, lim eller vaeske pa tilkoblingen.

. Gasslanger som brukes til dette produktet, ma ikke veere lengre
enn 120 cm.

. Kontrollér gasslangen regelmessig for sprekker, skader og rate.

Bruk aldri en skadet gasslange.

REGULATOR

. Kontrollér at alle brytere pa kontrollpanelet er i OFF posisjon for
regulatoren kobles til gassflasken.

. Koble regulatoren til gassflasken i henhold til din regulator
og flaskeforhandlerens instruksjoner.

. Vianbefaler propangass til bruk i Norden, men butan kan ogsa
benyttes. Butan er darlig egnet for lave temperaturer.

. Kontrollér at regulatoren ikke er skadet.

. Sjekk at gassflasken star pa en fast, plan overflate og er lavere

enn gassinntaket pa grillen.

. Bruk en godkjent gassflaske som passer til regulatoren.
Flasker pa 10 kg eller over anbefales.

GJENNOMFOR ALLTID EN LEKKASJETEST m
FOR DU TAR GRILLEN I BRUK!

Tre slangen helt inn pa regulatoren. P4 gassgriller er gass-
nippelen konisk sa tre slangen sa langt inn som mulig.

Plassere slangeklemmen O,5 — 1 cm fra slangens ende.

Bruk pipengkkel (str 7), fastnokkel (str 7) eller skrutrekker
for & skru til slangeklemmen og stram godt til.

VIKTIG! Det skal utfores en gasslekkasjetest som
beskrevet pa neste side for grillen tas i bruk.

Om slangen er for trang for a tre pa gassnippelen, kan man bruke litt
sape pa enden av slangen. Bruk aldri brennbare vaesker. Alternativt, kan
man dyppe tuppen av slangen i kokende vann sé slangen utvider seg.
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LEKKASJETEST

FOR GRILLEN TAS I BRUK SKAL EN LEKKASJETEST UTFORES!

SJEKK ALDRI FOR LEKKASJER VED A BRUKE APEN FLAMME!
benytt lekkasjespray eller alternativt en sapevannblanding
(to deler oppvasksape og en del vann).
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Lekkasjespray

GASSLEKKASJE TEST

Slukk alle levende flammer, varmekilder og sigaretter i omradet der lekkasjetesten
skal utfores.

J Skru alle brytere pa grillen i AV-posisjon.
. Sett regulatoren i AV-posisjon og koble den til gassbeholderen.
. Spray pa lekkasjespray (evt. Pensle sdpeblandingen) pa alle skjoter og koblinger pa

gassbeholderen, regulatoren, hele slangen og alle ventiler pé grillen.

. Apne gasstilforselen pa regulatoren og sjekk noye om det kommer bobler pa noen av
stedene hvor blandingen er pafort.

HVIS DET OPPSTAR BOBLER, LUKK GASSTILFORSELEN OG STRAM
ALLE KOBLINGER/SKJQTER. GJOR SA EN NY TEST.

GRILLEN MA IKKE TAS I BRUK FOR MAN ER SIKKER PA AT DET IKKE FINNES LEK-
KASJER. GASSLEKKASJE KAN MEDFORE UKONTROLLERT BRANN SOM KAN SKADE
PERSONER, FASTE INSTALLASJONER OG GRILLEN DIN

Hvis man etter gjentatte utbedringsforsok fortsatt opplever gasslekkasje, ta kontakt med
forhandler eller FCC support pa support@fccproducts.no for hjelp til 4 lose problemet.

Lekkasjetest SKAL gjares jevnlig og hver gang gassbeholder, regulator eller slange
skiftes.

Test ogsa i forkant av ny grillsesong og dersom grillen ikke har veert brukt pa en
stund. Vi anbefaler at gasslekkasjetest utfores minst 2 ganger i sesongen uav-
hengig avom man har byttet gassflaske eller ikke.
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TENNINSTRUKSJON

TENNE GRILLEN

1. Lokket skal alltid veere &pent ved tenning av grillen. Sta aldri boyd over grillen nar du skal tenne den,
beskytt ansiktet ditt i tilfelle oppflamming.

2. Passpaat alle brytere star i OFF-modus. Apne gasstilforselen pa regulatoren.

Trykk og hold tenningsknappen, og samtidig trykk og vri en hvilken som helst bryter sakte til HI posi-
sjon. Hold tenningsknappen inne til brenneren er tent.

4. Narbrenneren er tent, kan neste brenner tennes pa samme mate. Tenn de resterende brennerne etter
behov.

Hvis brennerne ikke tennes etter 5 sekunder, setter du alle bryterne i “OFF”-posisjon og stenger
regulatoren pa gassflasken. Vent i 5 minutter. Gjenta prosedyren ovenfor.

TIPS: Forvarm grillen i 10-15 minutter pd maksimal temperatur. Etter ferdig forvarming, vri alle brennere
til LO-posisjon for best mulig matlagingsresultat.

TENNE GRILLEN MANUELT
Hvis den innebygde tenneren ikke fungerer eller om du ensker 4 tenne grillen manuelt ved a
bruke en lang fyrstikk eller en peislighter.

LEN DEG IKKE OVER GRILLEN MENS DU TENNER!

Pass péa at alle bryterne star i “OFF“-posisjon.

Apne lokket. Lokket ma alltid vaere dpent nér grillen tennes.
Apne for gassen fra gassflasken med regulatoren.

&ow oo

Tenn en lang fyrstikk eller en peislighter og putt den inn i tennhullet pa
venstre eller hoyre sidevegg av grillkroppen.

5. Trykk inn bryteren til brenneren neermest tennhullet og vri bryteren venstre
til HI posisjon.Forsikre deg om at brenneren tenner og forblir tent.

Forsikre deg om at brenneren tenner og forblir tent.
7. Tilstetende brennere kan tennes ved 4 skyve inn bryteren og vri til den til venstre.

Hvis brennerne ikke tennes etter 5 sekunder, setter du alle bryterne i “OFF”-posisjon og stenger
regulatoren pa gassflasken. Vent i 5 minutter. Gjenta prosedyren ovenfor.

HVIS GRILLEN IKKE TENNER MED VANLIG ELLER MANUELL METODE,
SKRU ALLE BRYTERE TIL OFF-POSISJON OG LUKK GASSTILFORSELEN.
VENT 5 MINUTTER FOR DU PROVER A TENNE IGJEN. OM GRILLEN
FREMDELES IKKE TENNER, LES FEILSOKINGSTABELLEN ELLER TA
KONTAKT MED FORHANDLER SUPPORT@FCCPRODUCTS.NO .
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TENNINSTRUKSJON

TENNING AV IR-SIDEBRENNER

1. Apne lokket pa sidebrenneren.
2. Passpaat alle bryter star i OFF-modus. Apne gasstilferselen pa gassflasken.

3. Trykk og hold tenningsknappen, og samtidig trykk og vri bryter sakte til HI posisjon. Hold
tenningsknappen inne til brenneren er tent.

Hvis IR brenner ikke tennes etter S sekunder, setter du alle bryterne i OFF-posisjon og stenger
regulatoren pa gassflasken. Vent i 5 minutter. Gjenta prosedyren ovenfor.

NB! Gryter ma ikke brukes pa IR-brenneren.

TENNE IR-SIDEBRENNER MANUELT

Hvis den innebygde tenneren ikke fungerer, kan grillen tennes manuelt ved & bruke en lang fyrstikk
eller en peislighter. Ikke len deg over grillen mens du tenner!

1. Apne lokket pa sidebrenneren.
2. Pass pa at alle bryter star i OFF-modus. Apne gasstilforselen pa gassflasken.

3. Hold en lang fyrstikk mot IR-brenner for 4 tenne manuelt mens du vrir pa bryter.

SISTE SJEKK

PLASSERING AV GRILLEN

o Pass pa at grillen er plassert minst 150 cm i alle retninger fra husvegg, treer og planter
og andre brennbare materialer/vaesker under bruk.

J Grillen skal ikke plasseres under tak eller utbygg.

o Sorg for at grillen er plassert pa et sted med god ventilasjon.

o Grillen ma ikke brukes under normalt bakkeniva, da dette kan fore til eksplosjonsfare

og fare for oksygenmangel.

SISTE SJEKK GODE TIPS

. Sjekk at bryterne fungerer som . HOLD GRILLEN REN. En ren grill gir bedre

de skal. effekt, mindre royk, mindre oppflamming og
) ) reduserer risikoen for fettbrann.

. Sjekk at gasslangen er fri for ) ) .
sprekker og skader (Ber alltid . FORVARM GRILLEN i ca. 10-15 minutter pa
sjekkes for grillen skal full styrke for mat legges pa grillen. Det vil gi
brukes). et bedre grillresultat og grillingen tar

. kortere tid. Etter forvarming justeres

. Gassbeholder og gasslange ma

temperaturen i henhold til hvilken type mat
som grilles. Maten kan bli brent om
temperaturen er for hay.

ikke komme i kontakt med
varme gjenstander.
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VEDLIKEHOLD

HOLD GRILLKROPPEN, FLAMMETEMMERE, GRILLRISTER OG TILBEHOR RENT

FOR A UNNGA FETTBRANN.

HVIS FETTBRANN OPPSTAR

Ved fettbrann, hvis mulig lukk gasstilferselen pa
regulatoren/grillen og koble fra regulator. Ved
en mindre fettbrann vent til brannen slukker

av seg selv. Ved storre fettbrann, bruk egnet
slukkemiddel (CO2 apparat, brannteppe osv) og
forsgk a kvele brannen.

BRUK ALDRI VANN TIL A

SLUKKE EN FETTBRANN!
RENGJOR GRILLEN REGELMESSIG
FOR A UNNGA FETTBRANN!

SLIK UNNGAR DU FEITTBRANN

Sjekk fettbrettet og fettkoppen etter hver

grilling og rengjor jevnlig med nylonberste og
oppvaskmiddel. Hvor ofte det er nedvendig, vil
avhenge av hvor mye og type mat som grilles. For
a forenkle rengjoringen av fettbrettet anbefaler vi
at man legger aluminiumsfolie ogsa strer luktfri
kattesand over. Kattesanden trekker til seg fett og
forhindrer oppflamming. Rengjering vil ogsa bli
enklere. Bytt sanden regelmessig.

— == == ==

@ ) ee )

Grillrister og flammetemmere rengjores ved behov
med en grillberste, sape og vann.

Ved synlige ansamlinger av fett og matrester i
grillrommet, fjernes disse med en plastskrape
eller med en nylonbgrste, vann og oppvasksape.
Sjekk under forvarming at det ikke er antydninger
til oppflamming.

Ved grilling av matvarer med mye fett eller olje,

ta hensyn og folg ekstra godt med. Bruk gjerne
bakker i aluminiumsfolie for & unnga at store
mengder fett renner ned pa flammetemmere og
pa fettbrettet. Forlat ikke grillen nar den er tent
og lukk gasstilforselen sa raskt som mulig ved
antydning til fettbrann.
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VEDLIKEHOLD AV GRILLROMMET

. Sjekk jevnlig at brennerne brenner riktig.
. Fjern grillristen og flammetemmerne.

. Tenn grillen p4 normal mate.

. Vri bryteren fra lav til hoy. Sjekk om det er

forskjell i styrken, og at flammen er klar og
bla. Flammen skal ikke veere oransje. Hvis
brenneren oppforer seg

unormalt, les i feilsgkingstabellen.

. Fjern rester av fett og gamle matrester pa
brennerne med en nylonbgrste og sjekk at
ingen hull i brenneren er tette.

VEDLIKEHOLD AV BRENNERE

1. Alle brytere ma sta i OFF modus. Sjekk at
gasstilforselen er stengt av og regulatoren er
frakoblet fra gassflasken.

2. Taav grillristen, flammetemmere og
fettbrettet.

3. Tautlasesplinten som holder brenner pa plass.
Loft forsiktig ut brennerne fra ventil utlepet.

5. Bruk en nylon berste for a rengjore utsiden av
brenneren.

6. Rengjor blokkerte ganger/kanaler ved
a bruke en metallstreng eller f.eks bay til en
binders.

7. Sjekk at insekter, spindelvev etc. ikke
blokkerer innvendig i brenneren. [ sa fall fjern
dette.

8. Sjekk om brenneren er @delagt. Sma hull og
korrosjon kan forekomme ved vanlig bruk av
grillen. Er det sprekker eller hull, ber brenneren
byttes ut med en ny.

9. Etterrengjeoring, monter brenneren pa plass og
sikre den med lasesplinten igjen.

10. Sett flammetemmer, fettbrett og grillrist
tilbake.

IR BRENNER

Hvis IR brenner far lavere effekt kan dette skyldes
oppsamling av aske fra brente matrester. For & ren-
gjore IR brenner sé& la den brenne i min S minutter,
deretter vent til den er helt kald for man stevsuger
den. Dette ber gjares jevnlig i forhold til bruk. Man
kan ogsa ta ut IR brenner av grillen/sidebordet og
snu den pa hodet mens man bgrster den med en
myk kost.

30



VEDLIKEHOLD

GARANTIEN!

SKADER PA GRILLEN FORARSAKET AV FETTBRANN DEKKES IKKE AV

RENGJORING

All rengjoring og vedlikehold skal utferes nar
grillen er kald. Pass pa at gasstilforselen er slatt
AV/OFF og regulatoren er koblet fra gassflasken.
Bruk en blanding av oppvaskmiddel og vann, eller
bruk et eget grill-rengjoringsmiddel med nylon
skurebgrste/skuresvamp pa innsiden av lokket og i
selve innvendig grillkropp. Skyll godt og la luftterke
helt. Ikke bruk kaustisk soda, alkoholholdige eller
slipende vaskemidler. Dette kan skade grillen og
forarsake brann. Grillrister i stapejern, fettbrett og
fettkopp skal ikke rengjores i oppvaskmaskin.

RENGJORING MED GRILLBORSTE

Nar grillen rengjores med grillberste er det viktig
at overflatene som brukes til matlaging sjekkes
noye for bruk. Mindre staltrddbiter kan losne fra
grillbgrster og videre feste seg til maten. Dersom
dette oppstar, ma borsten ikke lenger benyttes og
grillristen ma sjekkes ngye. Dette kan medfore en
fare ved svelging.

PLASTDELER

Bruk kun rent vann og eventuelt milde
rengjoringsmidler. Tork med en ren klut

LAKKERTE DELER OG DELER
I STAINLESS STEEL

Frontpanel og andre deler av grillen som er
produsert i lakkert stél eller stainless steel kan
ved manglende vedlikehold/rengjering begynne
aruste. For & beholde grillens flotte utseende og
overflate méa grillen vaskes jevnlig med milde
rengjoringsmidler og varmt vann, for

& fierne rester av salt, fett og annet som kan skade
overflaten. Etter vask, tark overflaten med en myk
klut. Pass pa at grillen er helt torr for man legger
over et overtrekk.

Lakkerte overflater behandles med
poleringsmiddel (f.eks bilpolish) og deler i
stainless steel behandles med et tynt lag syrefri
olje en til to ganger arlig. For griller som plasseres
i kystneere strgk anbefaler vi at man behandler
grillen oftere for 4 unnga at salter som folger med
vind/regn ikke skaper overflaterust pa metallet.
Overflaterust fiernes ved & rengjore flaten og
pafere poleringsmiddel. Vennligst noter at
garantien kun dekker gjennomrusting.

rust kan oppsta dersom punktene ovenfor ikke
folges.
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GRILLRIST OG FLAMMETEMMERE

Grillrist og flammetemmer borstes jevnlig med en
grillbarste for grovrengjoring. Grillristen kan blat-
legges i mildt sdpevann. For vanskelige, fastbrente
flekker, bruk et ikke-slipende rengjoringsmiddel.
Skyll godt med vann og terk godt.

NB! Grillristene skal veere helt torre for de plasse-
res tilbake i grillen. Ved hovedrengjoring for grillen
lagres for en lengre periode, sett gjerne inn grillris-
tene med et tynt lag med matolje.

TIPS ved oppbevaring av rister: Etter at ristene
er satt inn med matolje, pakk ristene inn i avispa-
pir. Avispapiret vil holde pa oljen og ristene vil bli
mettet og faren for at stopejernet skal ruste, er
redusert.

INFRAROD BRENNER

For effektiv rens av infrared brenner, la den brenne
pa full styrke i 10 minutter. Normalt vil dette veere
nok for 4 brenne vekk matrester og skitt.

Dersom det trengs ytterligere rens, la brenneren
bli helt kald og bruk en stgvsuger for 4 fijerne lgse
rester.

INSEKTER OG SKADEDYR

Insekter eller andre skadedyr kan ta ”bolig” i gril-
len nar grillen star ubrukt over lengre tid. Har du
problemer med opptenning eller opplever ujevne
flammer, kan dette skyldes skadedyr som blokke-
rer gasstilforselen.

. Demonter brennerne og rengjor disse ved
mistanke om skadedyr i grillen. Montér
brennerne igjen nar de er helt torre.

. Sjekk at gasslangen ikke har sprekker eller
skader etter mus og rotter.

For 4 unnga rustskader anbefaler vi & beskytte
grillen med et tilpasset grilltrekk, eller 4 unnga a
lagre den ute i det fri eller utsette den for regn.

[=]
[=]:%:

E For G se hvordan man bor rengjore grillen
sevar rengjoringsfilm:
A https://youtu.be/sC-KW5siUTO



VIKTIG A HUSKE, SMART A VITE

ADVARSLER OG SIKKERHETSINFORMASJON

Gassbeholderen skal alltid plasseres ved siden av grillen nar den er i bruk.

Lukk gasstilferelsen pa regulatoren nar grillen ikke er i bruk og ved lagring av gassbeholder un-
der grillen koble fra regulator.

Hvis grillen lagres i garasje eller Kjeller under bakkeniva, skal ikke gassbeholder oppbevares
samme sted.

Benyttes for store dimensjoner pa tilbeher vil varmen stenges inne og skape en overoppheting
som kan skade grillen.

DETTE PRODUKTET ER BEREGNET FOR BRUK I PRIVATE HUSHOLDNINGER OG ER IKKE
EGNET FOR PROFESJONELL BRUK I EN RESTAURANT ELLER LIGNENDE.

Overtrekk skal ikke pafores for grillen er helt kald og terr. Fuktighet pa innsiden av
overtrekket vil forarsake store dannelser av overflaterust for de av grillens deler som
er i lakkert stal og stainless steel.

Unnga 4 oppbevare grillen i direkte sollys da deler av grillen som inneholder stainless steel eller
glass kan reflektere sollys og forarsake brann.

Deler i plast vil kunne bleke under pavirkning av sollys.
Lakkerte deler vil kunne bleke under pavirkning av sollys.

BRUK AV SIDBRENNEREN
NB! Gryter ma ikke brukes pa IR-brenneren.

RAD OG TIPS

Forvarm alltid grillen 10-15 minutter innen du starter a grille. Da far stgpejernristene tatt opp og
fordelt varmen jevnt over grillflaten.

Utenders temperatur, vind, sne og regn vil kunne gi et avvik pa opptil 30% pa den
temperaturen som vises i termometeret og den temperaturen som reelt er pa grillflaten.

Unnga 4 legge mat helt ut i kanten (ca 1,5 cm) pa grillristen. Fett som renner ned langs
sideveggene pa grillrommet vil kunne dryppe ned pa underlaget.

Pass pa at grillen star pa et stabilt og rett underlag for 4 hindre at fett renner ut fra
fettoppsamlingssystemet.

For & forenkle rengjoring av fettbrett kan kattesand brukes for & absorbere fett.

Sorg for at grillen oppbevares tort under tak eller under overtrekk. Vann fra sng, is og regn som
kommer inn i grillen vil kunne overfylle fettoppsamlingssystemet og forarsake lekkasje mot
underlaget.

Vi anbefaler bruk av FCC originale overtrekk for best mulig beskyttelse mot regn, pollen og
forurensing. Husk at grillen mé vaere helt tarr og kald for overtrekk paferes. Overtrekket er like
vanntett begge veier og fuktighet pa innsiden vil kunne forarsake store rustskader pa lakkerte
og stainless steel overflater.

Det kan oppsta kondens i termometeret ved regnveer eller hoy luftfuktighet.
Dette vil forsvinne nar grillen star i solen eller grillen er i bruk.

ADVARSEL FOR LOKK MED VINDU

Ikke pafer kaldt vann pa glasset mens grillen er i bruk.
Vent til grillen er avKkjolt for du rengjer, ikke rengjor umiddelbart med kaldt vann etter bruk.

Performance I11
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FEILSOKING

PROBLEM MULIG ARSAK LOSNING
Tom gassbeholder Skift gassbeholder
Regulator bor sjekkes,
Regulator er defekt ovt. erstattes
Blokkering i brenner Rengjar brenneren
Blokkering i gassventilen Rengjor gassventilen
eller slangen og gasslangen
BRENNER VIL IKKE Tor
TENNE Elektroden er tilgriset Rengjor elektroden
av fett
Tennerknappen er gdelagt Kontakt salgsted / support
Sterk vind i omradet Flytt grillen i le for vinden
Ledning for tenner er ikke Kontrollér at ledningen er
montert riktig, eller er defekt monteért riktig
Batteriet i tenneren er tomt Skift batteri
Gassbeholder er tom Bytt gassbeholder
. . Sjekk regulator eller koble til
BRENNER VIL IKKE Ujevn gasstilforsel en ny
TENNE
VED MANUELL Blokkering i brenner Rengjor brenneren
TENNING
Blokkering i gassventil eller Rengjor gassventilen
gasslangen og gasslangen
. 10 kg gassbeholder eller
Gassbeholder er for liten storre anbefales til grillen
mvg&g_lbgigkLER Blokkering i brenneren Rengjor brenneren
(BRANN I
BRENNERSLANGEN Blokkering i gassventilen Rengjor gassventilen
- HVESENDE LYD) eller slangen og slangen
Sterk vind i omradet Flytt grillen i le for vind
VANSKER MED A VRI Gassventilen bar skiftes ut.
PA GASSVENTIL- Gassventil sitter fast NB! Bryter mé trykkes inn for
BRYTEREN den vris
Rengjor fettoppsamleren.
KRAFTIG RGYK Matrester i fettoppsamleren SKjeer bort overfadig fett pa

maten
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TILBEHOR

SELGES SEPARAT, TILGJENGELIG HOS DIN GRILLFORHANDLER

MULTI GRILL SYSTEM

NYE MULIGHETER FOR KREATIV MATLAGING PA GRILLEN

Ved & bruke MGS-tilbehor som en wok, frying pan, pizza stone, cooking plate eller searing
grid pa grillen, kan du utvide mulighetene for utenders matlaging betydelig.
Her er tre gode grunner til & bruke MGS-tilbehor:

KULINARISK ALLSIDIGHET

Hvert av MGS-tilbehorene tjener et spesifikt formal, slik at du
kan tilberede et mangfold av retter pa grillen.

Ved & inkludere MGS-tilbeheor i ditt grillrepertoar, kan du
heve dine kulinariske ferdigheter utenders og nyte et bredere
utvalg av deilige retter.

TEMPERATUR KONTROLL

MGS-tilbeheor gir deg bedre kontroll over steketemperatu-
rer og varmefordelingen pa grillen. Pizza Stone fordeler for
eksempel varmen jevnt for konsistent baking, mens Searing
Grid gir hey varme for perfekt steking av biff.
Temperaturkontrollen sikrer at maten tilberedes riktig og
hjelper til & forhindre brenning eller ujevn matlaging.

ENKLERE RENHOLD

Bruk av MGS-tilbeher kan bidra til & begrense drypp og
forhindre oppblussing, noe som resulterer i en renere

kokeoverflate og enklere rengjoring.

Performance I11
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TILBEHOR

SELGES SEPARAT, TILGJENGELIG HOS DIN GRILLFORHANDLER

WOK SEARING GRID

FRYING PAN COOKING PLATE

N

PIZZA STONE/GLAZED PIZZA STONE
WOK

Emaljert wok i stepejern som tilbereder maten energieffektivt og bevarer naeringsinnholdet i
ravarene. Sauser og supper kan ogsa tilberedes i wok.

FRYING PAN

Gir deg valget mellom & steke kjott med hoy varme, eller lavere varme for gryteretter, omeletter,
sjomat og gronnsaker. Porselens emaljefinish for 4 forhindre klebing og for enkel rengjoring. Pas-
ser inn i MGS-systemet og holder seg pa plass under matlaging.

PIZZA STONE CORDIERITE

Cordieritt er et materiale som taler hoy varme og effektivt oppnar hey temperatur. Med pizza-
stein er du garantert en sprg pizzabunn og kan steke pizza pa fa minutter.

GLAZED PIZZA STONE

Med glasert overflate blir det enklere 4 rengjore pizzasteinen. Non-stick overflate hindrer at
pizzaen setter seg fast, og steinen téler godt varmeforandringer.

COOKING PLATE

Stekeplate i emaljert stopejern. Forhindrer oppflamming ved grilling av rdvarer med mye fett.
Egg og fisk vil ikke sette seg fast og man kan enkelt lage en grillskorpe pa kjott for man griller det
pa indirekte varme. Unnga at skalldyr og grennsaker faller gjennom grillristen. Stekeplaten kan
brukes pa begge sider. Den ene siden er glatt og den andre siden har en riflet overflate.

SEARING GRID

Ekstra stopejern som gir flotte grillmerker pa Kjottet. Porselen emaljefinish for 4 forhindre
klebing og for enklere rengjoring.
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REKLAMASJONSRETT

Dette produktet er dekket med reklamasjonsrett i henhold til forbru-
kerlovgivningen. Produktet gjennomgar streng kvalitetskontroll

og testing pa fabrikk. Skulle det mot formodning mangle deler i
pakken eller produktet veere skadet, ta kontakt med forhandler eller
nedenstdende forbrukerkontakt for videre hjelp.

Ved skader pa produktet ber vi om at bilder av skaden og produktets
emballasje vedlegges reklamasjonen.

Defekter som skyldes feilbruk, manglende vedlikehold eller
modifikasjon av produktet, medferer bortfall av reklamasjonsretten.

@delagte deler som ikke skyldes reklamasjon,
faktureres etter gjeldene prisliste + frakt og ekspedisjonsgebyr.

Ved behov for deler eller ved reklamasjon,
ta kontakt med forhandler eller forbrukerkontakt:

FCC PRODUCTS AS
KJELLER VEST 3, 2007 KJELLER,
NORWAY

(' +47 92478 600
= support@fccproducts.no
Var supportavdeling er bemannet mellom kl 09:00 og 15:00 mandag til fredag.

Skann koden for &8 komme direkte til supportsiden

Ved reklamasjon pa produktet skal kjopsbevis og serienummer vedlegges
Serienummer kan finnes pa bunnplaten.

PRODUSERT I KINA FOR FCC PRODUCTS

Vi jobber hele tiden med & forbedre vare produkter. Vi forbeholder oss derfor retten til & endre tekniske
spesifikasjoner nar som helst. Du vil alltid finne den nyeste manualen pa Fccproducts.no

F[[ By the Flying
Culinary Circus Fecproducts.no



