¢
SmokeFire

Trepelletsgrill

BRUKERVEILEDNING

EN VIKTIG ARSAK TIL BRANN ER UNNLATELSE AV

A OPPRETTHOLDE NODVENDIGE KLARERINGER

(LUFTROM) TIL BRENNBARE MATERIALER. DET 53522
ER SVART VIKTIG AT DETTE PRODUKTET BARE NO
INSTALLERES | HENHOLD TIL DISSE INSTRUKSJONENE. 090420



Q SIKKERHET

LES ALLE INSTRUKSJONENE F@R DU
INSTALLERER OG BRUKER APPARATET. Denne
brukerveiledningen inneholder viktige produktfarer,
advarsler, og forholdsregler. Vennligst les hele
brukerveiledningen fgr montering og bruk av
dette apparatet som brenner pellets. Unnlatelse
av a felge disse instruksjonene kan fore til skade
pa eiendom, personskade eller til og med ded.
Kontakt lokale bygg eller branntjenestemenn om
restriksjoner og krav om installasjonsinspeksjon
i ditt omrade. For monteringsinstrukser kan

du se monteringsveiledningen. LAGRE DISSE
INSTRUKSJONENE.

Ga til weber.com, velg opprinnelsesland, og
registrer grillen din i dag.

FARE-, ADVARSEL- og FORSIKTIG-merknader

er brukt i denne brukerveiledningen, for a legge
vekt pa kritisk og viktig informasjon. Merknadene
defineres som:

AFARE!: Angir en farlig situasjon som, hvis den
ikke unngas, kommer til & resultere i dod eller
alvorlig personskade.

A\ ADVARSEL!: Angir en farlig situasjon som, hvis
den ikke unngas, kan komme til & resultere i
dod eller alvorlig personskade.

A FORSIKTIG!: Angir en farlig situasjon som, hvis
den ikke unngas, kan komme til & resultere i
dod eller alvorlig personskade.

A FARE! Hold brennbare damper og vaesker
borte fra grillen. Bruk aldri bensin,
bensinlignende lanternedrivstoff, parafin,
tennvaeske for trekull eller liknende vaesker
til a starte eller «friske opp» flammene i dette
apparatet. Oppbevar alle slike vaesker godt
unna apparatet nar det er i bruk.

/A ADVARSEL! Kun for utenders bruk.
Pelletsgrillen skal plasseres slik at reykgasser
inkludert rgk ikke er i naerheten av eller
trenger inn i bygninger. Radfer deg med lokale
brann- eller byggeforskrifter for ytterligere
krav.

A\ ADVARSEL! Kreosot - formasjon og behov
for fjerning. Nar trepellets brennes langsomt,
produserer de tjaere og andre organiske
damper som kombineres med utblast fuktighet
for & danne kreosot. Nar antent, skaper denne
kreosoten en ekstremt varm brann.

/A ADVARSEL! Aske- og fetth&ndteringssystemet
og grillboksen ma inspiseres for hver
grilling for & fastsla nar det har oppstatt en
oppsamling av fett og/eller kreosot. Nar fett
eller kreosot har samlet seg opp, bor dette
fiernes for a redusere risikoen for brann.

A\ ADVARSEL! Avhending av aske - vent alltid pa
at grillen skal avkjgles helt etter riktig avslaing.
Ikke avhend fett eller aske for alt er avkjolt.

/A ADVARSEL! Bruk bare WEBER SMOKEFIRE
TREPELLETS i denne grillen. Ikke bruk
pelletsbrennstoff som inneholder
tilsetningsstoffer.

A\ ADVARSEL! Fjern gryter og panner mens
apparatet ikke er i bruk, for a redusere
brannfaren.

A FORSIKTIG! Ikke bruk tilbehgr som ikke er
spesifisert for bruk med denne grillen.

/A ADVARSEL! Fglg disse retningslinjene for &
hindre at karbonmonoksid, en fargelgs, luktfri
gass, forgifter deg, din familie eller andre.

« Kjenn symptomene pa
karbonmonoksidforgiftning: hodepine,
svimmelhet, svakhet, kvalme, oppkast,
sgvnighet, og forvirring. Karbonmonoksid
reduserer blodets evne til & frakte oksygen. Lavt
blodoksygenniva kan fgre til bevisstlgshet og
dad.

* Oppsek lege dersom du eller andre utvikler
forkjolelse eller influensalignende symptomer
under grillingen eller i naerheten av dette
apparatet. Karbonmonoksidforgiftning, som lett
kan forveksles med forkjglelse eller influensa,
oppdages ofte for sent.

« Alkoholforbruk og narkotikabruk gker effekten
av karbonmonoksidforgiftning.

/A ADVARSEL! Karbonmonoksid er spesielt giftig
for mor og barn under graviditet, spedbarn,
eldre, rgykere, og personer med blod- eller
sirkulasjonssystemproblemer, som anemi,
eller hjertesykdom.

/A ADVARSEL! Bruk ikke grillen i tildekkede
og/eller beboelige omrader, for eksempel
hus, telt, campingvogner, bobiler eller
bater. Fare for dedsfall som folge av
karbonmonoksidforgiftning.
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FARER

A\FARE! Ikke bruk den innendgrs! Grillen er laget
for utendersbruk i et godt ventilert omrade,
og er ikke egnet for og skal aldri brukes som
varmeapparat. Hvis den brukes innenders, vil
giftig damp samles opp og forarsake alvorlige
personskader eller dgd.

A FARE! Denne grillen er ikke ment for
kommersiell bruk og er bare beregnet for
utendgrsbruk.

A FARE! Grillen mé ikke brukes i en garasje,
bygning, svalgang, et telt, veranda, forstue eller
andre lukkede omrader.

A\ FARE! Utfgr aldri vedlikehold p& denne grillen
mens den er koblet til en stremkilde. Koble
alltid fra grillen for service.

A\FARE! Det er farlig spenning i grillen som kan
gi deg sjokk, brannskader eller forarsake ded.
Koble alltid grillen fra stremkilden fgr service
eller rengjoring.

ADVARSLER

/A ADVARSEL! Ikke bruk grillen med mindre
alle delene er pa plass. Grillen ma veere riktig
montert i henhold til monteringsveiledningen.
Feilaktig montering kan vaere farlig.

/A ADVARSEL! Bruk aldri denne grillen uten
aske- og fettbehandlingssystemet pa plass.
Bruk alltid en éngangsdryppform i skuffen til a
samle opp fett.

/A ADVARSEL! Fjern aldri aske- og fettbehan-
dlingssystemet mens du bruker grillen.

/A ADVARSEL! Bruk ikke kull, briketter, flytende
brennstoff eller lavasteiner i grillen.

/A ADVARSEL! Ikke bruk denne grillen under
noen brennbare konstruksjoner inkludert tak
og overheng.

/A ADVARSEL! Bruk av alkohol, reseptbelagte
eller ikke-reseptbelagte medisiner kan svekke
forbrukerens evne til & montere, eller bruke
grillen pa en riktig og trygg mate.

/A ADVARSEL! Utvis forsiktighet nar du bruker
grillen. Den blir sveert varm under forvarming,
grilling eller rengjering, og du ma aldri slippe den
av syne eller flytte pa den mens den er i bruk

/A ADVARSEL! Hold barn og kjeeledyr vekk fra
grillen.

/A ADVARSEL! Denne grillen er ikke ment &
installeres i eller pa campingbil og/eller
fritidsbater.

/A ADVARSEL! Ikke bruk grillen naermere enn
65 c¢cm (2 fot) unna brennbart materiale.
Brennbart materiale inkluderer, men er ikke
begrenset til, tre eller behandlede treguly,
verandaer, balkonger, sidebekledning av vinyl
og atriumsdagrer.

/A ADVARSEL! Ha grillen p3 et trygt og jevnt
underlag til enhver tid, borte fra brennbart
materiale.

/\ ADVARSEL! Ikke bruk grillen i sterk vind.

/\ ADVARSEL! Ikke bruk kleer med lgse ermer
mens du tenner eller bruker grillen.

A\ ADVARSEL! Bergr aldri grillristene,
brannpotten, gledepluggen, aske- og
fettbehandlingssystemet eller grillen for a
kontrollere om de er varm.

/A ADVARSEL! Nar du er ferdig med matlagingen,
bruker du hovedmenyen eller klikker og
holder inne hjulet i tre sekunder for a kjore
avslaingsprosedyren og slukke eventuelle
drivstoff.

/A ADVARSEL! Bruk varmebestandige grillvotter
eller hansker under grilling og handtering
av lokk, varmehylle, termometer eller
temperaturfolere.

/A ADVARSEL! Sidebordet taler maksimalt 18 kg
(40 pund). Ikke len deg pa eller overbelast
sidebordet.

A\ ADVARSEL! Ikke flytt, tildekk eller oppbevar
grillen for alt brennstoffet er slukket og grillen
er fullstendig kald.

/\ ADVARSEL! Ikke bruk vann til & kontrollere
oppflamminger eller for a slukke brennstoffet.

/\ ADVARSEL! Bruk denne grillen kun som beskrevet
i brukerveiledningen. Misbruk kan forarsake
brann, elektrisk stgt eller personskader.



A\ ADVARSEL! Denne grillen skal bare
kobles til en jordet stikkontakt. Bruk ikke
kontaktadaptere. Hvis en skjgteledning er
nedvendig, ma du bare bruke en 1,63 mm
(14-gauge) kabel med en jordet plugg som
er egnet for bruk med utendgrsapparater.
Maksimal lengde for skjgteledning er pa 4
meter (13 fot). Hold skjgteledningen sa kort
som mulig. Undersgk skjoteledningen for
bruk, og skift den ut hvis den er skadet. For
a redusere risikoen for skade pa eiendeler
og / eller personskader, ma du ikke bruke en
skjoteledning med mindre det er i samsvar
med de spesifikasjonene som er oppfort i
denne brukerveiledningen.

/A ADVARSEL! Inspiser strgmledningen og
kontakten jevnlig for eventuelle skader.
Bruk ikke grillen hvis stremledningen eller
kontakten er skadet.

A\ ADVARSEL! Ikke bruk enheten hvis
stikkontakten er skadet.

/A ADVARSEL! Koble alltid fra grillen ved & trekke
ut stopselet. Ikke trekk i ledningen.

A\ ADVARSEL! Bruk ikke grillen narmere enn
3 m (10 fot) fra vann, som for eksempel et
basseng eller en dam.

/A ADVARSEL! Hold stremledningen og
skjoteledningen unna oppvarmede overflater
eller vann, og serg for at du ikke forarsaker en
snublefare. Bruk stremledningsstroppen for a
unnga disse farene.

A\ ADVARSEL! Temperaturfglere for mat er veldig
skarp og kan bli varm nar de er i bruk. Veer
forsiktig nar du handterer fglere for & unnga
fare for personskader.

A\ ADVARSEL! Ikke la pelletskammeret tsmmes
under bruk av denne grillen.

/A ADVARSEL! Den medfglgende stremledningen
er utstyrt med en tretagget kontakt (jordet)
for beskyttelse mot stgtskader, og bor festes
direkte i et jordet vegguttak. Ikke klipp, fjern
eller endre pluggen pa noen mate.

/\ ADVARSEL! WEBER anbefaler at du
regelmessig sjekker brannpotten, kvernen
og grillboksen for eventuelle hindringer som
kan blokkere og forhindre riktig luftstrem. Se
ANBEFALT RENGJORING-delen for flere detaljer.

A\ ADVARSEL! Hvis grillen er oppbevart
utenders i perioder uten bruk, regn
eller hoy luftfuktighet, bar trepelletsen i
pelletskammeret inspiseres for a sikre at de er
tarre. Lovtrepellets, nar de er vat eller utsatt
for hoy luftfuktighet, kan utvides, bryte fra
hverandre, og tette eller hindre matesystemet
til kvernen.

A\ ADVARSEL! Hvis du bruker WEBER CONNECT-
appen til & overvake driften av grillen, ma du
serge for at alle sikkerhetsforanstaltninger
som gjelder for driften av grillen, er observert
for du bruker grillen. Noen som kjenner til
hvordan du bruker grillen, ma vaere i naerheten
av grillen for a lgse eventuelle ngdstilfeller
som kan oppsta. Ikke la grillen sta uten tilsyn.

A\ ADVARSEL! For & redusere sjansen for
en fettbrann ma du serge for at aske- og
fettbehandlingssystemet, varmesprederen og
alle FLAVORIZER BARS er riktig satt inn.

FORHOLDSREGLER

A FORSIKTIG! Sgrg for at alle elektriske
tilkoblinger holdes tgrre og ikke bergrer
bakken.

A FORSIKTIG! Overhold alle lokale bestemmelser
og forskrifter nar du bruker denne grillen.

A FORSIKTIG! Nar du kobler denne grillen
til en stremforsyning, ma du serge for at
tilfarselsspenningen stemmer overens med
spenningsnivaet som er merket pa grillens
etikett.

A FORSIKTIG! Trekk alltid ut stikkontakten nar
grillen ikke er i bruk, og for rengjering. La
grillen avkjeles for du utfgrer vedlikehold.

A FORSIKTIG! Veer veldig forsiktig nar du fierner
aske- og fettbehandlingssystemet og avhender
varmt fett og varm aske.

A FORSIKTIG! Oppbevar alltid WEBER
SMOKEFIRE TREPELLETS pa et tort sted, ikke
i nerheten av varmeproduserende apparater
og fuktighet.

*220-240V AC
*50/60 Hz

*230W

*2402.0 - 2480.0 MHz
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() CARANTI

Velbommen lil Weber

WEBER er stolte over a fa vaere med deg nar du utforsker framtidige grillopplevelser. Vi er stolte
over to ting: At vi lager griller som varer og at vi leverer enestaende kundeservice under hele
levetiden. Vart engasjement innenfor fortreffelighet og kvalitet er uovertruffen, og vi star ved vare
produkter med en garanti i verdensklassen. Du kan vaere trygg nar du kjgper en WEBER og setter

ut pa veien mot ekte grillykke.

Garanti

Takk for at du kjgpte et Weber-produkt. Weber-
Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road,
Palatine, Illinois 60067 er stolt av a levere et
sikkert, holdbart og palitelig produkt.

Her far du Webers frivillige garanti, som ikke
koster noe ekstra. Den inneholder informasjonen
du trenger hvis du ma reparere eller erstatte
Weber-produktet ditt, i tilfelle det oppstar en feil
eller det er defekt.

I 'henhold til gjeldende lover har eieren flere
rettigheter i tilfelle produktet er mangelfullt.
Disse rettighetene omfatter tilleggsprodukt eller
erstatningsprodukt, refusjon av kjgpsprisen,

og kompensasjon. Disse og andre lovbestemte
rettigheter pavirkes ikke av bestemmelsene i
denne garantien. Denne garantien gir faktisk
ytterligere rettigheter for eieren utover
lovbestemte garantiforpliktelser.

WEBERS frivillige garanti

Weber garanterer kjgperen av Weber-produktet
(eller i tilfelle gave (i form av en ny grill) eller
salgsfremmende situasjon, personen som
kjopte gaven eller det salgsfremmende produkt)
("Eier”)), at Weber-produkt er fritt for defekter pa
material eller utfgrelse i de tidsperioder som er
angitt i diagrammet nedenfor, fra kjopsdatoen
nar produktet er montert og betjenes i henhold
til medfelgende bruksanvisning, ekskludert
normal slitasje. (Merk: Hvis du mister eller ikke
finner brukerveiledningen for Weber-grillen, kan
du laste ned en kopi pa nettet pa www.weber.
com). Weber godtar i henhold til rammeverket
til denne garantien & reparere eller erstatte den
delen som er defekt nar det kommer til materiale
eller produksjonsfeil underlagt begrensningene
og ekskluderingene som er nevnt nedenfor.

| DEN GRAD DET ER TILLATT | HENHOLD TIL
GJELDENDE LOVGIVNING GIS DENNE GARANTIEN
BARE TIL OPPRINNELIG KJOPER, OG KAN

IKKE OVERF@RES TIL SENERE EIERE, MED
UNNTAK AV BESTEMMELSENE OM GAVER 0G
KAMPANJEPRODUKTER SOM ANGITT OVENFOR.

GARANTIPERIODER FOR PRODUKT

Grillboks og alle komponenter som ikke er dekket
nedenfor:

5ar

Elektriske komponenter:

3ar

Grillristene, pelletsmateren, brennkammer,
Diffuser plate, varmeskjold, pelletsristen,
kontrollerkransen:

3ar

Weber star bak produktene sine og er glad for &
kunne gi deg den nevnte garantien for materialfeil
pa grillen eller dets relevante komponenter,
normal slitasje kan forekomme.

"Normal slitasje” inkluderer overfladiske og
annen immateriell forringelse som oppstar fra
eierskapet av grillen over tid, som for eksempel
overflaterust, bulker/riper osv.

Men Weber star bak denne garantien for grillen
eller dens relevante komponenter, der skade
eller manglende funksjon oppstar pa grunn av en
materialfeil.

"Materialfeil” inkluderer gjennomrusting eller
-brenning av visse deler, eller annen skade eller feil
som gjer at du ikke kan bruke grillen trygt/skikkelig.

Eiers ansvar i henhold til denne
garantien / utelukkelse av garantien

For & sikre en problemfri garantidekning er det
viktig (men ikke pakrevd) at du registrerer We-
ber-produktet ditt pa nettet pd www.weber.com.
Du ma ogsa ta vare pa den opprinnelige salgskvit-
teringen og/eller fakturaen. Nar du registrerer
WEBER-produktet ditt, bekreftes garantideknin-
gen, fremskyndes eventuelle garantikrav du matte
ha, og du far en direkte forbindelse med WEBER

i tilfelle vi ma kontakte deg. Hvis du ikke har

hatt tid til & registrere grillen for du ringer inn

en garantisak, ma du ha felgende informasjon
tilgjengelig nar du ringer:

Navn, adresse, telefonnummer, e-postadresse,
serienummer, innkjopsdato, forhandlerinformasjon,
modell, farge og feilbeskrivelse.

Ovennevnte garanti gjelder bare hvis eieren pa
en rimelig mate tar vare pa WEBER-produktet
ved 4 folge alle monteringsinstruksjoner,
bruksinstruksjoner og forebyggende
vedlikeholdsinstruksjoner som angitt i den
medfglgende brukerveiledningen, med mindre
eieren kan bevise at defekten eller feilen er
uavhengig av manglende overholdelse av
forpliktelsene ovenfor. Hvis du bor ved kysten eller
produktet er plassert ved et svemmebasseng,
omfatter vedlikeholdet jevnlig vasking og skylling
av de utvendige overflatene som angitt i den
medfglgende brukerveiledningen.

Denne garantien gjelder ikke i tilfelle skader,
forringelser, misfarging og/eller rust som Weber
ikke er ansvarlig for og som er forarsaket av:

» Mishandling, endringer, feil bruk, vandalisme,
uaktsomhet, feil montering eller installasjon,
og manglende gjennomfgring av normal og
rutinemessig vedlikehold

« Insekter (som for eksempel edderkopper) og
gnagere (som for eksempel ekorn).

« Pavirkning av saltholdig luft og/eller klorkilder,
som for eksempel svemmebasseng og
badestamper/spaanlegg

« Alvorlige vaerforhold som for eksempel
hagl, orkan, jordskjelv, tsunamier eller bglger,
tornadoer eller alvorlige stormer.

 Sur nedbgr og andre miljgfaktorer

Bruk og/eller installasjon av deler pa Weber-
produktet som ikke er originale Weber-deler, gjor
denne garantien ugyldig, og eventuelle skader
som oppstar som resultat av dette, dekkes ikke av
denne garantien.

Garantibehandling

Hvis du mener at du har en del som dekkes

av denne garantien, ma du kontakte WEBERS
kundeservice ved a bruke kontaktinformasjonen
pa nettstedet. WEBER kommer til &, etter & ha
undersekt, reparere eller skifte ut (etter eget
forgodtbefinnende) en defekt del som dekkes
av denne garantien. | tilfelle det ikke er mulig

a reparere eller skifte ut delen, kan Weber
velge (etter eget forgodtbefinnende) a bytte ut
den aktuelle grillen med en ny grill av samme
eller stegrre verdi. Weber kan be deg om a
returnere deler for inspeksjon, fraktkostnadene
forhandsbetales av eieren.

Nar du kontakter kundeservice, ma du ha fglgende
informasjon tilgjengelig:

Navn, adresse, telefonnummer, e-postadresse,
serienummer innkjgpsdato, forhandlerinformasjon,
modell, farge og feilbeskrivelse.

Ansvarsfraskrivelse

UTOVER DENNE GARANTIEN 0G
ANSVARSFRASKRIVELSENE SOM ER BESKREVET
| DENNE GARANTIERKLARINGEN, GIS DET INGEN
YTTERLIGERE GARANTIER ELLER FRIVILLIGE
ERKLZRINGER OM ANSVAR SOM GAR UT OVER
WEBERS LOVFESTEDE ANSVAR. DEN GJELDENDE
GARANTIERKLZARINGEN VERKEN BEGRENSER
ELLER EKSKLUDERER SITUASJONER ELLER
KRAV DER WEBER HAR ET LOVFESTET ANSVAR



SOM BESKREVET | GJELDENDE LOVGIVNING.

INGEN GARANTIER SKAL GJELDE ETTER DENNE
GARANTIENS GYLDIGHETSPERIODE, SOM ER
ANGITT OVENFOR. INGEN ANDRE GARANTIER
FOR ET PRODUKT GITT AV ANDRE PERSONER,
INKLUDERT EN FORHANDLER ELLER GROSSIST
(SOM FOR EKSEMPEL «UTVIDEDE GARANTIER»)
SKAL BINDE WEBER. DENNE GARANTIENS
EKSKLUSIVE RETTSMIDDEL ER REPARASJON
ELLER UTSKIFTNING AV DELEN ELLER
PRODUKTET.

DENNE FRIVILLIGE GARANTIEN SKAL IKKE |
NOE TILFELLE Gl STORRE KOMPENSASJON

ENN KJOPSPRISEN PA DET SOLGTE WEBER-
PRODUKTET.

DU PATAR DEG RISIKOEN 0G ANSVARET FOR TAP

ELLER SKADE PA DEG 0G EIENDOMMEN DIN 0G/

ELLER PAF@RT ANDRE 0G DERES EIENDOMMER,

SOM OPPSTAR SOM F@LGE AV FEIL RUK ELLER
MISBRUK AV PRODUKTET ELLER MANGLENDE
ETTERFOLGELSE AV INSTRUKSJONER

GITT AV WEBER | DEN MEDF@LGENDE
BRUKERVEILEDNINGEN.

DELER OG TILBEH@R SOM SKIFTES UT |
HENHOLD TIL DENNE GARANTIEN, OMFATTES
AV GARANTI BARE FOR DEN GJENVARENDE
GARANTIPERIODEN SOM ANGITT FOR DEN
OPPRINNELIGE GARANTIEN OVENFOR.

DENNE GARANTIEN GJELDER BARE FOR BRUK
| PRIVATE BOLIGER ELLER LEILIGHETER, 0G
GJELDER IKKE FOR WEBERGRILLER BRUKT

| KOMMERSIELLE, KOMMUNALE ELLER
FLERBRUKSSAMMENHENGER, SOM FOR
EKSEMPEL RESTAURANTER, HOTELLER,
RESORTER ELLER UTLEIEEIENDOMMER.

WEBER KAN FRA TID TIL ANNEN ENDRE
DESIGNEN PA SINE PRODUKTER. INGENTING

| DENNE GARANTIEN SKAL TOLKES SOM EN
FORPLIKTELSE FOR WEBER A GJENNOMF@RE
SLIKE DESIGNENDRINGER OGSA FOR TIDLIGERE
PRODUSERTE PRODUKTER, 0G SLIKE

ENDRINGER SKAL HELLER IKKE TOLKES SOM EN

INNRGMMELSE AV AT TIDLIGERE DESIGN HAR
VZART DEFEKTE.

Hvis du trenger reservedeler, kontakter du den

lokale forhandleren i ditt omrade eller logger pa

weber.com.

GRILLSYSTEM O

Porselensemaljert lokk og grillboks

SMOKEFIRE er bygget for a vare lengre enn konkurrerende produkter og glansen
gir ikke bare grillen et flott utseende. WEBERS eksklusive porselensemaljerte finish
taler veer og vind og hjelper til & forebygge rust og sprekker over tid.

Stort pelletskammer

Det store pelletskammeret rommer en hel pelletspose pa over 9 kg — en perfekt
storrelse for heldagsreyking av mat.

Motor med responsiv helling

Denne likestremsmotoren ble konstruert for 8 varmes opp raskere enn de fleste
pelletsgriller for a na et temperaturintervall pa 93 til 315 °C. Dermed kan du bade
brune steker, royke spareribs, bake pizza og mye annet.

Aske- og fetthadndteringssystem som er enkelt & rengjore

Aske og fett ledes ned i en skuffe for rask og enkel rengjgring. Dette betyr at du ikke
trenger a samle fettet i en bgtte. Dette unike systemet forhindrer ogsa asken fra a
blase opp i grillboksen og over maten.

Stort grillomrade

To store grillomrader med nok plass til a grille mat til alle gjestene.

Glodepluggtenning

Glgdepluggen tenner brennstoffet i pelletsgrillen, og ligner pa et varmeelement i en
tradisjonell ovn.

weber.com 5



() SPESIALFUNKSJONER

A WEBER CONNECT-kontroller

WEBER CONNECT-kontrolleren (A) gir deg full kontroll over hvordan WEBER
SMOKEFIRE-grillen fungerer. Bruk kontrolleren til & sla pa grillen, velge
temperaturinnstillinger, overvéke grillingen og mye mer. Utforsk flere alternativer i
hovedmenyen til kontrolleren.

B Integrert Wi-Fi og Bluetooth®

Logg deg pa WEBER CONNECT-appen (B) med smarttelefonen din for & fa tilgang til
den nyeste programvaren og koble til grillen din. Med WEBER CONNECT-appen far
du beskjed direkte pa smarttelefonen din nar det er pa tide a snu, hvile og servere
det du tilbereder. Den eksterne tilgangsfunksjonen gir deg friheten til a ga fra

grillen, overvake og til og med justere varmen med kun noen tastetrykk.

C FLAVORIZER BARS og varmefordelingsplate

FLAVORIZER BARS og varmefordelingsplaten (C) sprer varmen over hele
grillristen, slik at hele maltidet grilles jevnt. Du trenger ikke & bekymre deg for
varme eller kalde omrader. Mens du griller pa hgy varme, fanges ogsa fett- og “IHI]HI] g \

matrester opp og stekes. Dette gir en fantastisk smaksopplevelse.

D Temperaturfoler for grillristen og temperaturfolere for COﬂﬂEC
mat

For at du skal kunne overvake temperaturen i grillen og kjernetemperaturen i
maten, leveres SMOKEFIRE-grillen med en temperaturfgler for grillristen og en
temperaturfgler for mat (D) . De kobles direkte til og samhandler med kontrolleren
(kontrolleren kan romme inntil 4 separate temperaturfglere for mat. Disse selges
separat).

E Stort sidebord med redskapskroker

Bruk sidebordet (E) til & ha fat, krydder og redskaper for handen. Eller du kan
bruke det til & forberede maten. Redskapskrokene er nyttige for & henge opp
grillredskapene, slik at du har dem i naerheten nar du trenger dem.

F Tilbehor

Tilfor SMOKEFIRE-grillen det lille ekstra for & skreddersy din grillopplevelse. m
Besgk www.weber.com for & finne alle dine favorittilbehgr fra WEBER.




SPESIALFUNKSJONER Q

WEBER CONNECT-KONTROLLER
(@

L S
k 1 2 3 4

A Instrumentpanel

Pa instrumentpanelet pa kontrollerens LCD-skjerm kan du visuelt sjekke temperaturer, motta
varslinger, vise tilkoblingsstatus, utforske menyalternativer og sjekke statusen til maten du griller.

B Valgbryter

Drei pa skiven for & justere grilltemperaturen, navigere gjennom instrumentpanelet, velge
menyalternativer osv. Trykk pa skiven for a bekrefte et valg. Trykk og hold nede skiven for a starte
avkjeling av grillen.

C @ Hovedmeny / Tilbake

Trykk pa ®-knappen pa instrumentpanelet for & ga til hovedmenyen. Nar du navigerer gjennom
menyalternativene ved hjelp av skiven, kommer du ett skritt tilbake ved & trykke pa ®-knappen.
Trykk og hold inne ®-knappen for & ga tilbake til instrumentpanelet. Trykk pa ®-knappen i
hovedmenyen for & ga tilbake til instrumentpanelet.

D @ Grillprogrammer

Trykk pa ®-knappen for & ga til WEBERs grillprogrammer, som f.eks. fisk, fjeerkre, radt kjstt,
grennsaker osv. Last ned WEBER CONNECT-appen og bruk smarttelefonen din for & folge de
programmerte grilltrinnene som vises pa kontrollen og i appen din.

E @ Timer

Trykk pad @-knappen for & starte en ny tidsurgkt. Bruk skiven for & gke eller redusere den gnskede
tiden. Trykk pa skiven for a velge og starte tidsuret.

F Temperaturfolere for mat

Din nye WEBER SMOKEFIRE-grill kan handtere opptil fire separate temperaturfolere for mat (én
foler er inkludert) for en suveren kontroll over grillen, noe som gir perfekte resultater hver gang.

G SMOKEBOOST

En smakshgynende metode som tilforer et ekstra kick av rgykaktig, trefyrt aroma til mat som
tilberedes over lav temperatur over lengre tid.

MERK: Last ned WEBER CONNECT-appen for & f4 tilgang til den nyeste grillprogramvaren og
kontrollerfunksjonene.

weber.com



FOR DU TENNER GRILLEN

Velg et passende sted for & grille

For a sikre en trygg og hyggelig grillopplevelse er det viktig a huske disse
reglene nar du velger en plassering for din WEBER SMOKEFIRE:

« Ikke bruk den innendgrs! Grillen er laget for utenders bruk i et godt ventilert
omrade, og er ikke egnet for og skal aldri brukes som varmeapparat. Hvis
den brukes innendgrs, vil giftig damp samles opp og forarsake alvorlige
personskader eller ded.

* Ma ikke brukes i en garasje, bygning, svalgang, et telt, eller andre lukkede
omrader.

«lkke bruk grillen naermere enn 65 cm (2 fot) unna brennbart materiale.
Brennbart materiale inkluderer, men er ikke begrenset til, tre eller
behandlede tregulv, verandaer og balkonger.

*Hold matlagingsomradet fritt for brennbare vaesker / damp som bensin,
alkohol osv.

¢ lkke bruk denne grillen under noen brennbare konstruksjoner inkludert tak,
overheng, veranda eller forstue.

«Bruk ikke grillen naermere enn 3 m (10 fot) fra vann, som for eksempel et
basseng eller en dam.

« Bruk ikke grillen i tildekkede og/eller beboelsesomrader, for eksempel
hus, telt, campingvogner, bobiler eller bater. Fare for dedsfall som felge av
karbonmonoksidforgiftning.

* Oppbevar alltid WEBER SMOKEFIRE TREPELLETS pa et tort sted og ikke i
naerheten av varmeproduserende apparater og fuktighet.

Klargjore grillen for foerstegangs bruk

For du tar i bruk WEBER SMOKEFIRE for fgrste gang, ma du felge noen
ngdvendige trinn:

1. Fjern alt emballasjemateriale fra grillen.

2. Apne grillokket og serg for at varmeskjoldet, varmefordelingsplaten,
FLAVORIZER BARS og grillristene er satt inn riktig i grillboksen (A).

3. Koble strgmledningen til bunnen av pelletskammeret for du kobler den
til en jordet stikkontakt.Med strgmbryteren i Off-posisjon plugger du inn
grillen i en jordet stikkontakt (B).

4, Apne lokket til pelletskammeret og kontroller undersiden av beholderen
for fremmedlegemer som kan blokkere materen, og kontroller at
fingervernet for pelletskammeret er pa plass. (C).

MERK: Kontroller at skyvedgren til pelletskammeret er lukket for du fyller pd med
med pellets.

5. Fyll pelletskammeret med WEBER SMOKEFIRE TREPELLETS (D). Lukk
lokket til pelletskammeret nar det er fylt.

6. Drei strembryteren, som du finner pa undersiden av pelletskammeret, til
ON-posisjon (E).




Vedlikehold grillen for hver gang du griller

Her er noen trinn du ma falge for du starter grillingen for a sikre at din WEBER
SMOKEFIRE-grill fungerer sikkert og problemfritt hver gang du starter den:

1. Se over grillboksen og rengjgr skuffen til aske- og
fetthandteringssystemet fgr hver grilling (A). Hvis det er fett i
éngangsdryppformen, kaster du den og erstatter den med en ny.

MERK: BRUK ALLTID EN ENGANGSDRYPPFORM | SKUFFEN TIL ASKE- 0G
FETTHANDTERINGSSYSTEMET.

ADVARSEL: IKKE FJERN SKUFFEN TIL ASKE- 0G FETTHANDTERINGSSYSTEMET
MENS DU BRUKER GRILLEN ELLER HVIS GRILLEN FORTSATT ER VARM.
Engangsdryppformen bor skiftes ofte og far grillen tennes, for a redusere faren
for fettbrann.

2. Serg for a fylle pelletskammeret med WEBER SMOKEFIRE TREPELLETS
(B).

3. Kontroller at stremledningen er koblet til bunnen av pelletskammeret for
du kobler den til et stremuttak (C).

/A ADVARSEL! Hold stremledningen og skjgteledningen unna oppvarmede
overflater eller vann, og serg for at ledningene ikke ligger slik at man kan
snuble i dem. Bruk festestroppen for & unnga disse farene (D).

4. Drei strembryteren, som du finner pa undersiden av pelletskammeret, til
On-posisjon (E).

FOR DU TENNER GRILLEN

weber.com 9



10

Q FOR DU TENNER GRILLEN

WEBER CONNECT-appen |
Forst og fremst. .
Last ned WEBER CONNECT-appen.

For & fullfgre aktiveringen og oppdateringen av den nye WEBER CONNECT-
kontrollen din, er det viktig at du ferst laster ned WEBER CONNECT-appen.

gﬁ

Last ned, koble til og registrer deg for a motta:
* Snu- og server-varslinger

« Nedtellinger for nar maten er klar
 Tilpassede varslinger om ferdighetsgrad

e Trinn-for-trinn grillguide

Koble grillen til Bluetooth® eller et Wi-Fi-nettverk

Folg disse trinnene for & koble til WEBER SMOKEFIRE-grillen via Bluetooth®
eller ditt lokale Wi-Fi-nettverk:

MERK: WEBER anbefaler at smarttelefonen din er oppdatert med den nyeste
versjonen av mobilens operativsystem mobilen for du prover & koble grillen til
Bluetooth® eller Wi-Fi-nettverket.

1. Drei strembryteren til On-posisjonen, som du finner pa undersiden av
pelletskammeret.

2. Sjekk at smarttelefonen din er koblet til Bluetooth® eller ditt lokale Wi-Fi-
nettverk.

3. Last ned WEBER CONNECT-appen pa smarttelefonen din fra App Store pa
Apple-telefoner, eller Play Butikk pa Android-telefoner.

4. Apne WEBER CONNECT-appen og fglg instruksjonene i appen for a koble
deg til SMOKEFIRE-grillen.

MERK: For a kunne koble smarttelefonen din til grillen via et lokalt Wi-Fi-nettverk,
ma du forst serge for at grillen er paret via Bluetooth® og at grillen er innenfor
rekkevidden til Wi-Fi-ruteren. Lykkes du ikke i & koble til, kan du prove & flytte
grillen innenfor Wi-Fi-ruterens rekkevidde eller legge til en signalforlenger for
sterkere signal. Serg for at grillen plasseres minst 2 meter unna brennbare
materialer og brennbare vaesker.

Fjernstyring av temperatur

Uansett om du tilbereder en dessert pa kjgkkenet eller bare slapper av i solen,
kan du na justere temperaturen eller sla av SmokeFire-grillen der du er.

Fjernstyrt avstenging av grillen

Uansett om du dekker bordet eller bare slapper av pa sofaen, kan du sla av
din SMOKEFIRE fra der du befinner deg.

SMOKEBOOST

En smakshgynende metode som tilfgrer et ekstra kick av rgykaktig, trefyrt
aroma til mat som tilberedes over lav temperatur over lengre tid. Bruk den
pa starten av en langtidstilberedning av f.eks. brisket, svinenakke, fjaerkre
og fisk som vil bli reykt ved lave temperaturer. Nar den aktiveres, kjgler den
ned og avpasses til et temperaturintervall mellom 74 og 93 °C, avhengig av
omgivelsestilstanden.

webers ~
connect
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Oppstartsprosedyre for forste gangs bruk

Etter at samtlige trinn i avsnittet om oppsett er utfort og FOR GRILLEN TENNES,
kan du na starte og forvarme SMOKEFIRE-grillen for ferste gang.

MERK: Hvis dette er forste gang SMOKEFIRE-grillen startes, anbefaler WEBER
at du brenner grillen pa hay temperatur (315 °C)i minst 30 til 40 minutter med
lokket lukket.

Farste gang grillen tennes gjer du folgende:

1. Serg for at pelletskammeret er fylt med WEBER SMOKEFIRE
TREPELLETS(A).

2. Apne lokket pa grillen.

3. Drei skiven pa kontrolleren til hayest mulige temperatur 375 °C), og trykk
pa skiven for a aktivere valget (B).

MERK: Ikke trykk og hold inne skiven da det vil starte avkjalingsprosedyren for grillen.

4. Nar det kommer rgyk fra grillen, lukker du lokket og lar grillen sta pa i
minst 30 til 40 minutter for & klargjgre den (C).

5. Nar grillen er klargjort, apner du lokket og rengjer grillristen med
grillbgrste eller skraper (D).

6. Med lokket apent trykker du pa og holder inne skiven for a starte
avkjeling av grillen. Alternativt kan du trykke pa Hovedmeny-knappen ®.
Ved hjelp av skiven pa kontrolleren han du bla gjennom hovedmenyen og
trykke for velge «Avkjaling».

7. Nar grillen har fullfert avkjelingsprosedyren, slar du den av og trekker
stgpslet ut av kontakten.

ADVARSEL: KONTROLLER AT GRILLEN ER HELT AVKJ@LT OG IKKE KOBLET TIL
STROMNETTET FOR DU UTF@RER VEDLIKEHOLD ELLER RENGJ@RING.

8. Fjern komponentene i grillen og rengjer grillboksen ved a skyve asken
ned i aske- og fetthandteringssystemet med den medfelgende WEBER-
skraperen. Fglg instruksjonene i avsnittet ANBEFALT RENGJORING pa
baksiden av denne brukerveiledningen for ytterligere tips.

9. Nar grillen din na er rengjort og alle indre grillkomponenter er pa plass,
kan du starte grillingen, koble til temperaturfglerne til maten, starte en
timer eller velge grillprogram - alt fra kontrolleren.

Hver gang du griller

Etter at samtlige trinn i avsnittet om oppsett er utfert og FBR GRILLEN TENNES,
kan du na starte oppstartsprosedyren for & forvarme grillen.

Folg disse trinnene hver gang du bruker SMOKEFIRE-grillen:

1. Serg for at pelletskammeret er fylt med WEBER SMOKEFIRE
TREPELLETS(A).

2. Fjern aske og rester fra skuffen til aske- og fetthandteringssystemet.
3. Apne lokket pa grillen.

4. Ved hjelp av skiven pa kontrolleren stiller du inn gnsket temperatur og
trykker pa skiven for & aktivere valget (B).

MERK: Ikke trykk og hold inne skiven da det vil starte avkjolingsprosedyren for grillen.

5. Nar det kommer royk fra grillen, lukker du lokket og lar grillen forvarme
pé valgt temperatur (C).

6. Nar grillen er forvarmet, apner du lokket og rengjegr grillristen med
grillbgrste eller skraper (D).

MERK: WEBER anbefaler at du alltid griller med lokket pa og forvarmer grillen for
du rengjer grillristen.

7. Start grillingen! Na kan du sett inn temperaturfglerne, starte en timer
eller velge et grillprogram — alt fra kontrolleren.

BETJENING AV GRILLEN O

Drei pa skiven for a
velge grilltemperatur
og trykk for a
bekrefte.

weber.com ].1
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Grilling med temperaturfolere

Bruk den medfglgende temperaturfgleren for a oppna total kontroll over din
WEBER SMOKEFIRE og perfekte resultater hver gang.

ADVARSEL: Handtering av temperaturfolerne uten handbeskyttelse vil fore til
alvorlige brannskader. Bruk alltid varmebestandige grillvotter eller -hansker ved
handtering av temperaturfalerne.

Folg trinnene nedenfor nar du bruker temperaturfglere til mat:

1. Nar grillen er forvarmet, apner du lokket og rengjer grillristen med
grillbgrste eller skraper (A). Deretter legger du maten pa grillristen.

2. Koble til temperaturfeleren i bunnen av kontrolleren. Ta pa grillvotter
eller -hansker og plasser temperaturfgleren mellom grill-lokket og den
gverste delen av grillboksen (B).

3. Sett inn temperaturfgleren i midten av den tykkeste delen av maten (C).
4. Lukk lokket pa grillen.

MERK: Sorg for & fore ledningen til temperaturfoleren gjennom kanalen i
grillokket for & unnga at den skades.

5. Fra instrumentpanelet pa kontrollerdisplayet velger du det tilsvarende
feltet for a stille inn onsket temperatur, eller velg et grillprogram for
hver temperaturfeler (D). Drei skiven mot venstre eller hgyre for a bla
gjennom menyen inntil gnsket innstilling vises i displayet. Trykk pa
skiven for a aktivere. Hvis kontrolleren er koblet til Weber Connect-
appen, vil du fa en melding om at maten har nadd den/de innstilte
temperaturen(e).

Temperaturfgler 1

Temperaturfaler 2




Avslutte grillingen

Nar du er ferdig med a grille, er det viktig at din WEBER SMOKEFIRE avkjoles
pa riktig mate slik at materen og brennkammeret kan tammes for ev. pellets og
aske. Dette gjor at grillen er klar til bruk neste gang du ensker a bruke den.

Folg trinnene nedenfor for a avkjgle din WEBER SMOKEFIRE korrekt:

1. Nar maten er grillet ferdig til ansket kjernetemperatur, apner du lokket
- husk a bruke grillvotter eller -hansker - og fjerner og kobler fra
eventuelle temperaturfglere fra maten og grillboksen, og tar all mat av
grillristen (A).

ADVARSEL: Husk at temperaturfalere, grillhandtak og grillens overflate kan vaere
veldig varm. Bruk alltid varmebestandige grillvotter eller -hansker nar du griller,
rengjor, flytter eller setter bort grillen eller noen av delene.

MERK: Informasjon om hvordan du rengjor temperaturfolere finnes i avsnittet
«VEDLIKEHOLD» i denne brukerveiledningen.

2. Med lokket til grillen apent, trykker du og holder inne bryteren for a
avkjole grillen (B). Alternativt kan du trykke pa Hovedmeny-knappen ®
. Med skiven pa kontrolleren kan du bla gjennom hovedmenyen og holde
den inne for & velge «Avkjoling».

FORSIKTIG: Utfer alltid avkjelingsprosedyren med lokket apent. Hvis du avbryter
grillsyklusene ofte, kan det forte til komponentfeil.

3. SMOKEFIRE-grillen gar gjennom en rekke trinn for en riktig og sikker
avkjeling av grillen Nar grillen er avkjolt, kan du sl& den av (C) og trekke
stgpslet ut av kontakten.

4. Lukk lokket pa grillen (D).

2

BETJENING AV GRILLEN
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Utskifting av pellets/rensing av pelletskammeret

Det kan hende du gnsker a skifte ut smaken pa WEBER TREREPELLETS nar du
skal grille neste gang, eller temme pelletskammeret for grundig rengjering
eller vedlikehold.

1. Plasser en stor beholder under midten av pelletskammeret, bak pa
SMOKEFIRE-grillen (A).

2. Trekk i skyvedgren til pelletskammeret pa baksiden slik at pelletsen
faller ned i beholderen under (B).

ADVARSEL: For du fyller pelletskammeret med WEBER SMOKEFIRE TREPELLETS,
ma du utfare en visuell inspeksjon av fingervernet for pelletskammeret for a
sikre at det er pa plass og ikke er skadet (C). Hvis vernet er skadet og du vil
bestille et nytt, tar du kontakt med kundeservicerepresentanten i ditt omrade ved
hjelp av kontaktopplysningene pa vart nettsted.

Vi anbefaler at du bruker WEBER SMOKEFIRE TREPELLETS i din SMOKEFIRE-grill.
For best resultat bgr du oppbevare pelletsen i en lufttett beholder for a hindre at
fukt pavirker pelletsen. Sjekk alltid tilstanden til pelletsen fer du bruker den. Den
beste mate a kontrollere ferskheten i pellets, er a dele en i to. Man skal here et
tydelig knekk nar pelletsen brytes og den skal ikke smuldre opp i handen. Pellets
som smuldrer opp i handen kan pavirke ytelsen til grillen din.

Grillmetoder

WEBER SMOKEFIRE-grillen kan brukes til mange forskjellige former for
matlaging, som grilling, bruning, reyking, baking, surring og steking. Noe av
det som er sa spennende ved a grille med pellets, er at du kan lage alle dine
favorittoppskrifter full av ekte hardtresmak. Smaken av hardtre kan forvandle
en vanlig rett til en helt spesiell opplevelse.

MERK: Nar du griller eller reyker mat over lang tid, anbefaler WEBER at du bruker
en stor WEBER aluminiumsform mellom FLAVORIZER BARS og grillristen for a
fange opp fett. Dette forenkler rengjoringen.

Utforsk innstillingene

Du kan utforske mange flere funksjoner i kontrolleren og i WEBER CONNECT-
appen. WEBER SMOKEFIRE-grillen har alt fra programmerbare timere til ulike
grillprogrammer, sa du har mye a glede deg til. Utforsk og eksperimenter med
alle mulighetene.




INNSTILLINGER FOR KONTROLLER O

MERK: Last ned WEBER CONNECT-appen for a fa tilgang til den nyeste
grillorogramvaren og kontrollerfunksjonene.

Instrumentpanel

Instrumentpanelet viser all aktuell grillinformasjon pa kontrollerdisplayet.
Her finner du gjeldende grilltemperaturer og maltemperaturen, status pa
enhetstilkobling og separate felt som kan innstilles til a vise grillprogrammer
med veiledning, timere og informasjon om temperaturfeleren.

25 °C

Temperaturfgler 1

Klargjere for grilling med folere

Nar du plugger inn en temperaturfgler for mat i en av de fire tilgjengelige
portene pa kontrolleren, dreier og trykker du ned bryteren for a velge
flisen som tilsvarer med fglernummeret du ensker a angi alternativer for.

26 °C

Temperaturfgler 2

25 °C

Temperaturfgler 1

SMOKEBOOST

Tilfer et ekstra kick av rgykfylt, trefyrt aroma ved a velge SMOKEBOOST
i hovedmenyen til kontrolleren. SMOKEBOOST kan brukes som en
smakshgynende metode pa starten av en langtidstilberedning. Nar den
er aktivert, kjoles den ned og tilpasses til et temperaturintervall mellom
74 °C og 93 °C, avhengig av omgivelsestilstand.

Hjem
Temperatur177 °C
SMOKEBOOST Av

SprakNorsk

@ Hovedmeny

Trykk pa Hovedmeny-knappen @ for & bla gjennom alle de tilgjengelige
innstillingene pa kontrolleren. Drei pa skiven og trykk den inn for a
aktivere valgene dine.

Hjem

Temperatur177 °C

SMOKEBOOSTAv
SprakNorsk

Innstillinger for grilling med folere

Nar du har valgt en temperaturfgler fra instrumentpanelet, kan du velge
et grillprogram eller ganske enkelt stille inn en temperatur-alarm som
varsler deg nar maten har nadd gnsket temperatur.

Temperaturfgler 1

Legg til program

Angi temperaturvarsling
Temperatur24 °C

SMOKEBOOST

weber.com ].5



16

Q INNSTILLINGER FOR KONTROLLER

@ Matlagingsprogrammer

Hvis du velger et matlagingprogram med veiledning, trykk pa ®-knappen.

Drei og trykk pa skiven for a velge mattypen du skal grille. Nylig brukte
matlagingsprogrammer lagres i kontrolleren for enkel tilgang til mat som
grilles ofte.

Nar du har valgt grillprogram, kan du justere de gnskede innstillingene for

maten etter egne preferanser.

MERK: For enkelte matvarer far du kun ett temperaturvalg for ferdighetsgrad,

dette for & sorge for sikre temperaturer pa maten nar den er ferdiggrillet.

Nar alle gnskede innstillinger er valgt, dreier og trykker du inn skiven for a

velge alternativet «Begynn a grille».

MERK: N&r du bruker et matlagingsprogram med veiledning, mottar du tips
og varslinger til betimelig tid gjennom hele grillingen, slik at du kan oppna
perfekt grillet mat, hver gang.

Programmer

Indrefilet av storfekjatt

Kyllingbryst

Kyllingvinger
Bakt potet

@Timere

Trykk pa ©-knappen for & legge til en ny timer/nye timere. Drei pa skiven
og trykk den inn for a velge gnsket tid. Fra instrumentpanelet eller via
hovedmenyen kan du velge den aktive timeren for a justere gjenvaerende
tid eller stanse den.

Ny timer

0:00

0 5 10 15 20

FerdighetsgradMedium

Tykkelse25 mm

Temperaturfgler

Forskriftsmessig informasjon

Trykk pa Hovedmeny-knappen @ for 4 fa forskriftsmessig informasjon.
Drei og trykk pa skiven for a velge «Forskriftsmessig informasjon».

SprakNorsk
Hent appen
Om

Lover og forskrifter




FEILSOKING ()

MERK: Last ned WEBER CONNECT-appen for & fa tilgang til den nyeste grillporogramvaren og
kontrollerfunksjonene.

Kontrolleren bruker avansert teknologi som er i stand til & feilsoke SMOKEFIRE-grillen.
Hvis det oppdages et problem med grillen, viser og sender kontrolleren en feilkode for a
varsle deg om feilen, fgr den automatisk starter den ngdvendige prosedyren. Les denne
feilsokingsdelen og fglg LASNING-kolonnen tilknyttet feilkoden som vises, sammen med
falgende instruksjoner for a rette opp og fjerne feil.

Feilkode Arsak Lesning

E1 Blokkert mater Blokkering av mater registrert. Grillen vil forsgke a fierne blokkeringen.

1. Grillen vil automatisk kjere en avkjgslingsprosedyre hvis den fortsatt er varm. Apne
lokket pa grillen og vent til grillen er slatt helt av og avkjelt.

FORSIKTIG: Ikke trekk stopslet ut eller sla grillen av under nedkjeling av grillen.

2. Nar avkjglingsprosedyren er fullfert, slar du av strammen og trekker stgpslet ut
kontakten.

3. Ta ut grillristene, FLAVORIZER BARS, varmefordelingsplaten og varmeskjoldet fra

grillboksen.
Blokkering av mater er fjernet 4. Rengjer grillboksen og brennkammeret med en grillberste eller skrape for a lede
eller aske og rester ned i aske- og fetthandteringssystemet.

Kan ikke fierne blokkering av | FORSIKTIG: Asken og restene ma vaere helt slukket for grillen gjores ren.

mater 5. Sett tilbake varmeskjoldet, varmefordelingsplaten, FLAVORIZER BARS og grillristene
i grillboksen.

6. Fjern asken og restene fra innsiden av aske- og fettbehandlingssystemet
og rengjer det. Nar du har gjort dette, setter du inn skuffen pa nytt. Skift ut
engangsdryppformene etter behov.

7. Koble grillen til stremnettet, og sla den pa for a begynne a grille.

Hvis grillen ikke er i stand til & fjerne blokkeringen av materen, kan du se falgende
instruksjoner om hvordan du manuelt tammer materen.

Grillen vil automatisk kjere en avkjglingsprosedyre hvis den fortsatt er varm. /:\pne lokket
pa grillen og vent til grillen er slatt helt av og avkjelt.

FORSIKTIG: Ikke trekk stopslet ut eller sla grillen av under nedkjeling av grillen.

E2 Viftefeil Se fglgende instruksjoner om hvordan du kontrollerer den elektriske tilkoblingen til viften.

Hvis viften ikke fungerer skikkelig etter at den er tilkoblet og du gnsker a bestille en ny vifte,
kontakter du kundeservicerepresentanten i ditt omrade ved bruk av kontaktinformasjonen
pa vart nettsted.

1. Grillen vil automatisk kjere en avkjelingsprosedyre hvis den fortsatt er varm. Apne
lokket pa grillen og vent til grillen er slatt helt av og avkjelt.

FORSIKTIG: Ikke trekk stopslet ut eller sla grillen av under nedkjoling av grillen.

Se fglgende instruksjoner om prosedyren for slukket flamme. Hvis grillen

fortsatt ikke holdes tent etter at prosedyren er fullfgrt, tar du kontakt med
kundeservicerepresentanten i ditt omrade ved hjelp av kontaktopplysningene pa vart
nettsted.

E3 Flammen er slukket

weber.com ].7
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Feilkode

Losning

1. Grillen vil automatisk kjere en avkjgslingsprosedyre hvis den fortsatt er varm. Apne
lokket pa grillen og vent til grillen er slatt helt av og avkjelt.

FORSIKTIG: Ikke trekk stopslet ut eller sla grillen av under nedkjeling av grillen.

E4 Kommunikasjonsfeil 2. Nar avkjglingsprosedyren er fullfert, slar du av strammen og trekker stgpslet ut
kontakten.
3. Vent ett minutt og koble deretter grillen til stremnettet, og sla den pa for a begynne
agrille.
1. Grillen vil automatisk kjere en avkjglingsprosedyre hvis den fortsatt er varm. Hold
lokket pa grillen lukket og vent til grillen har fullfert avkjglingsprosedyren.
FORSIKTIG: Ikke trekk stopslet ut eller sla grillen av under nedkjeling av grillen.
2. Nar avkjglingsprosedyren er fullfert, slar du av grillen og trekker stgpslet ut
kontakten.
3. Apne grillokket og ta ut grillristene, FLAVORIZER BARS, varmefordelingsplaten og
varmeskjoldet fra grillboksen.
E5 Grillen er for varm 4. Rengjor grlllboksen. og brennkamn:eret med en grillbgrste eller skrape for a lede
aske og rester ned i aske- og fetthandteringssystemet.
FORSIKTIG: Asken og restene ma veere helt slukket for grillen gjores ren.
5. Sett tilbake varmeskjoldet, varmefordelingsplaten, FLAVORIZER BARS og grillristene
i grillboksen.
6. Fjern asken og restene fra innsiden av aske- og fettbehandlingssystemet
og rengjor det. Nar du har gjort dette, setter du inn skuffen pa nytt. Skift ut
engangsdryppformene etter behov.
7. Koble grillen til stramnettet, og sla den pa for a begynne & grille.
1. Grillen vil automatisk kjere en avkjgslingsprosedyre hvis den fortsatt er varm. Apne
lokket pa grillen og vent til grillen er slatt helt av og avkjelt.
FORSIKTIG: Ikke trekk stopslet ut eller sla grillen av under nedkjelingen.
2. Nar avkjglingsprosedyren er fullfert, slar du av grillen og trekker stgpslet ut
kontakten.
3. Apne grillokket og ta ut grillristene, FLAVORIZER BARS, varmefordelingsplaten og
varmeskjoldet fra grillboksen.
4. Rengjor grillboksen og brennkammeret med en grillbgrste eller skrape for a lede
aske og rester ned i aske- og fetthandteringssystemet.
FORSIKTIG: Asken og restene ma veere helt slukket for grillen gjores ren.
5. Fjern asken og restene fra innsiden av aske- og fettbehandlingssystemet
og rengjor det. Nar du har gjort dette, setter du inn skuffen pa nytt. Skift ut
engangsdryppformene etter behov.
E6 Oppstartsfeil

6. Koble grillen til stremnettet og sla den pa.
7. Drei og trykk pa skiven pa kontrolleren for a velge 200 °C som grilltemperatur.

8. Mens grillen forvarmer, ma du visuelt kontrollere gledepluggen pa bunnen av
grillboksen.

ADVARSEL: Ikke ta pa gledepluggen for & kontrollere om den er varm.. Hvis gledepluggen
fungerer, vil den glgde i ulike farger nar den varmes opp.

Hvis gledepluggen fungerer som den skal:

9. Sett tilbake varmeskjoldet, varmefordelingsplaten, FLAVORIZER BARS og grillristene
i grillboksen.

Hvis glodepluggen ikke fungerer som den skal:

« Grillen vil forbli kald og tennes ikke. Sla av grillen ved a trykke pa og holde inne
bryteren pa kontrolleren. Kontakt kundeservicerepresentanten i ditt omrade ved hjelp av
kontaktopplysningene pa vart nettsted for skifte av gladeplugg.




FEILSOKING ()

Feilkode

Arsak

Losning

E7

Motorfeil

Grillen vil automatisk kjere en avkjglingsprosedyre hvis den fortsatt er varm. Apne lokket
pa grillen og vent til avkjelingsprosedyren er fullfert.

FORSIKTIG: Ikke trekk stopslet ut eller sla grillen av under nedkjeling av grillen.

Se fglgende instruksjoner om hvordan du kontrollerer den elektriske tilkoblingen til
motoren. Hvis motoren ikke fungerer etter at du har festet motorkoblingene, ma du
kontakte kundeservicerepresentanten i ditt omrade ved hjelp av kontaktopplysningene pa
vart nettsted for a fa skiftet motoren.

E8

Feil pa termoelement

Grillen vil automatisk kjere en avkjglingsprosedyre hvis den fortsatt er varm. Apne lokket
pa grillen og vent til avkjglingsprosedyren er fullfort.

FORSIKTIG: Ikke trekk stopslet ut eller sla grillen av under nedkjoling av grillen.

Kontakt kundeservicerepresentanten i ditt omrade ved hjelp av kontaktopplysningene pa
vart nettsted hvis du ma skifte ut termoelementet.

E9

Feil pa brenselsensor

Grillen vil automatisk kjere en avkjglingsprosedyre hvis den fortsatt er varm. Apne lokket
pa grillen og vent til avkjglingsprosedyren er fullfort.

FORSIKTIG: Ikke trekk stopslet ut eller sla grillen av under nedkjeling av grillen.

Se fglgende instruksjoner om hvordan du rengjer vinduet til sensoren for lavt
brennstoffniva. Hvis sensoren for lavt brenselniva ikke fungerer ordentlig etter
rengjgring, ma du kontakte kundeservicerepresentanten i ditt omrade ved hjelp av
kontaktopplysningene pa vart nettsted for a fa skiftet sensoren.

RING :
KUNDESERVICE

Hvis du fremdeles opplever
problemer, kontakter du
kundeservicerepresentanten
i ditt omrade ved hjelp av
kontaktinformasjonen
pd weber.com.

RESERVEDELER

Hvis du trenger reservedeler,
kontakter du den lokale
forhandleren i ditt omrade eller
logger pa weber.com.

weber.com ].9
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E1Tilstopping av kvernen
Ordne en tilstopping av kvernen

Fjern E1-feilmeldingen fra kontrolleren pa folgende mate:

Nar grillen har fullfert avkjelingsprosedyren, slar du av grillen og
trekker stgpslet ut kontakten.

. Ta ut grillristene, FLAVORIZER BARS, varmefordelingsplaten og

varmeskjoldet fra grillboksen. (A).

. Fra baksiden av SMOKEFIRE-grillen plasserer du en stor bgtte eller

beholder midt under pelletskammeret (B).

. Trekk i skyvedgren pa baksiden av pelletskammeret for a la

pelletsen renne ned i beholderen/bgtten (C).

. Fjern bakpanelet pa din SMOKEFIRE-grill ved & lgsne fire skruer (D).

. Koble ledningene fra motoren ved a klemme inn klemmen og dra i

hurtigfrakoblingspluggen. E.




FEILSOKING ()

7. Fjern mater-/motorenheten ved fgrst a fjerne to skruer og stoppeskiver
fra monteringsbraketten (F). Dra og drei mater-/motorenheten ut og bort
fra grillen (G).

MERK: Legg merke til i hvilken retning motoren er installert i grillen.

8. Rengjer matergret og mater-/motorenheten for a fjerne eventuell pellets
og rusk som kan ta blokkert materen.

9. For du installerer mater-/motorenheten igjen i matergret, ma du
kontrollere at sikringsstiften ikke er gdelagt (H). Begge endene av
sikringsstiften m”a vaere synlige. Materen skal ikke trekkes bort fra
motoren. Hvis sikringsstiften er gdelagt, ber den skiftes ut fgr du setter
sammen delene. Kontakt din lokale kundeservicerepresentant for WEBER
ved hjelp av kontaktopplysningene pa vart nettsted hvis du trenger
reservedeler.

10. Installer mater-/motorenheten pa nytt ved a skyve materen gjennom
materrgret og feste enheten med to skruer og stoppeskiver (1).

FORSIKTIG: Sikre at mater-/motorenheten plasseres i riktig retning nar du setter
den inn igjen i materaret. Se bilde (J).

11. Koble til motorens elektriske tilkobling. Kontroller at kontakten er koblet
riktig til motoren (K).

weber.com 2].
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Fortsetter ...

12.
13.
14.

15.

16.

Sett pa det bakre tilgangspanelet (L).
Lukk skyvedgren (M).

Apne lokket til pelletskammeret og fyll kammeret med WEBER
SMOKEFIRE TREPELLETS (N).

Sett tilbake varmeskjoldet, varmefordelingsplaten, FLAVORIZER BARS og
grillristene i grillboksen.(0).

Sett inn kontakten, sla pa grillen og begynn a grille slik at kontrolleren
kan foreta diagnostikktester. Hvis feilkoden E1 ikke forsvinner, ma

du kontakte kundeservicerepresentanten i ditt omrade ved hjelp av
kontaktopplysningene pa vart nettsted.




E2 Viftefeil

Kontrollerer den elektriske tilkoblingen til viften

Gjor folgende for a fjerne E2-feilkoden fra kontrolleren:

1.

Nar grillen har fullfert avkjelingsprosedyren, slar du av grillen og
trekker stgpslet ut av kontakten (A).

. Ta av panelet bak pa SMOKEFIRE-grillen ved & fjerne fire skruer (B).

. Kontroller den elektriske tilkoblingen til viften (C). Kontroller at

kontakten er koblet riktig til viftens tilkoblingspunkt.

. Sett panelet pa plass igjen (D).

5. Sett inn kontakten, sla pa grillen og begynn a grille slik at

kontrolleren kan kjore diagnostikktester.

. Hvis feilkoden E2 ikke forsvinner, ma du kontakte

kundeservicerepresentanten i ditt omrade ved hjelp av
kontaktopplysningene pa vart nettsted for a fa skiftet viften.

FEILSOKING
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E3 Flammen er slukket
Prosedyre for slukket flamme

Gjor folgende for a fjerne E3-feilkoden fra kontrolleren:

1. Grillen vil automatisk kjere en avkjglingsprosedyre hvis den fortsatt
er varm. Apne lokket pa grillen og vent til grillen er slatt helt av og
avkjelt.

FORSIKTIG: Ikke trekk stapslet ut eller sla grillen av under nedkjoling av
grillen.

2. Nar avkjglingsprosedyren er fullfgrt, slar du av grillen og trekker
stopslet ut av stikkontakten (A).

3. Apne grillokket og ta ut grillristene, FLAVORIZER BARS,
varmefordelingsplaten og varmeskjoldet fra grillboksen (B).

4. Rengjor grillboksen og brennkammeret ved a lede aske
og rester med en grillbgrste eller skraper ned i aske- og
fetthandteringssystemet (C).

FORSIKTIG: Asken og restene ma vaere helt slukket for grillen gjores ren.

5. Sett varmeskjoldet, varmefordelingsplaten, FLAVORIZER BARS og
grillristene pa plass igjen i grillboksen (D).

6. Fjern asken og restene fra innsiden av aske- og
fettbehandlingssystemet og rengjer det. Nar det er rengjort, setter du
skuffen pa plass (E). Skift ut engangsdryppformene etter behov.

7. Koble grillen til stramnettet, og sl& den pa for a begynne a grille.

‘&




E7 Motorsvikt

Kontrollerer den elektriske tilkoblingen til motoren

Fjern E7-feilkoden fra kontrolleren pa felgende mate:

1.

2. Ta av panelet bak pa SMOKEFIRE-grillen ved a fjerne fire skruer (B).

Nar grillen har fullfert avkjglingsprosedyren, slar du den av og
trekker ut stopslet fra kontakten (A).

. Kontroller den elektriske tilkoblingen til motoren (C). Kontroller at

kontakten er koblet riktig til motoren.

. Sett panelet pa plass igjen (D).

5. Sett inn kontakten, sla pa grillen og begynn a grille slik at

kontrolleren kan foreta diagnostikktester.

. Hvis feilkoden E7 ikke forsvinner, ma du kontakte

kundeservicerepresentanten i ditt omrade ved hjelp av
kontaktopplysningene pa vart nettsted for a fa skiftet motoren.

FEILSOKING

2

weber.com 25



26

FEILSOKING

E9 Lavt brenselniva
Rengjering av vinduet til brenselsensoren

Fjern E9-feilkoden fra kontrolleren pa folgende mate:

1.

Nar grillen har fullfert avkjglingsprosedyren, plasserer du en
stor bette eller beholder midt under pelletsbeholderen pa din
SMOKEFIRE(A).

. Trekk tilbake skyvedgren til pelletskammeret, som befinner seg bak

pa kammeret, slik at pelletsene faller ned i beholderen eller bgtten

(B).

. Bruk en torr klut eller et terkepapir og rengjer vinduet til sensoren

for lavt brennstoffniva (C).

. Skyv igjen dgren til pelletskammeret (D) og fyll opp kammeret med

WEBER SMOKEFIRE TREPELLETS.

. Sla pa grillen og start en grilling slik at kontrolleren kan kjgre en

diagnose.

. Hvis E9-feilkoden fremdeles vises pa kontrolleren, kontakter

du kundeservicerepresentanten i ditt omrade ved bruk av
kontaktinformasjonen pa vart nettsted for a fa byttet sensoren.




FEILSOKING ()

MERK: Last ned WEBER CONNECT-appen for a f3 tilgang til den nyeste grillprogramvaren og
kontrollerfunksjonene.

Kontrolleren vil vise og sende varslinger for & informere deg om visse grilloperasjoner og
tilradninger om forebyggende vedlikehold. Les denne feilsgkingsdelen og falg kolonnen
«Sekvens/Handlinger» tilknyttet varslingen som vises sammen med etterfglgende
instruksjoner.

Varsling Sekvens/handlinger

Lavt brenselniva Fyll opp pelletskammeret med WEBER SMOKEFIRE TREPELLETS.

Matlagingen din er ferdig. Du har nd muligheten til & fortsette a grille med samme

Matlagingen er ferdig grilltemperatur, endre grilltemperaturen, eller sla av grillen.

Grillen ble feilaktig avslatt.

1. Grillen vil automatisk kjere en avkjglingsprosedyre hvis den fortsatt er varm. Apne
lokket pa grillen og vent til grillen er slatt helt av og avkjelt.

FORSIKTIG: Ikke trekk stopslet ut eller sl grillen av under nedkjeling av grillen.

2. Nar avkjglingsprosedyren er fullfgrt, slar du av grillen og trekker stgpslet ut
kontakten.

3. Ta ut grillristene, FLAVORIZER BARS, varmefordelingsplaten og varmeskjoldet fra
grillboksen.

4. Rengjor grillboksen og brennkammeret med en grillberste eller skrape for a lede

Feil avkjolingsprosedyre aske og rester ned i aske- og fetthandteringssystemet.

FORSIKTIG: Asken og restene ma vere helt slukket for grillen gjores ren.

5. Fjern asken og restene fra innsiden av aske- og fettbehandlingssystemet
og rengjor det. Nar du har gjort dette, setter du inn skuffen pa nytt. Skift ut
engangsdryppformene etter behov.

6. Sett tilbake varmeskjoldet, varmefordelingsplaten, FLAVORIZER BARS og grillristene
i grillboksen.

7. Sett inn kontakten, sla pa grillen og begynn a grille slik at kontrolleren kan foreta
diagnostikktester.

Glegdepluggen er i ferd med a na slutten av levetiden. Vil du skifte den ut?
Hvis ja:

1. Apne grillokket og sla av grillen ved a trykke pa og holde inne bryteren eller bruke
hovedmenyen. Vent til avkjglingsprosedyren er fullfgrt.

FORSIKTIG: Ikke trekk stopslet ut eller sla grillen av under nedkjoling av grillen.

2. Kontakt kundeservicerepresentanten i ditt omrade ved hjelp av
Bytt gledeplugg kontaktopplysningene pa vart nettsted hvis du skal skifte ut gledepluggen.

3. Se folgende instrukser om hvordan du skifter ut gledepluggen.

4. Nar gledepluggen er skiftet ut, bekrefter du utskiftingen i innstillingene i
hovedmenyen pa kontrollpanelet.

Hvis ikke:

Du kan fortsette a bruke grillen. Varsel om skifte av gledeplugg vil sta pa listen over
gjenstaende feilkoder og varsler inntil den er skiftet ut og utskiftingen er bekreftet.

Avkjelingssekvens:
1. Forbrenne overflgdig drivstoff
2. Forhindre ulmebrann
Avkjelingsprosedyre startet 3. Tomme mater
4. Rengjgre brennkammer for aske
5. Kjole ned grillen for lagring
6. Nedkjgling fullfgrt
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Bytt glodeplugg

Kontakt WEBER kundeservice pa weber.com for en ny gledeplugg. Hvis du
vil bytte ut gledepluggen, felger du denne fremgangsmaten:

1.

Apne grillokket og sla av grillen ved & trykke pa og holde inne skiven
eller bruke hovedmenyen. Vent til grillen er slatt helt av og avkjglt.

FORSIKTIG: Ikke trekk stopslet ut eller sla grillen av under nedkjoling av
grillen.

2.

Nar grillen har fullfert avkjelingsprosedyren, slar du av grillen (A) og
trekker stgpslet ut av kontakten.

. Apne grillokket og ta ut grillristene, FLAVORIZER BARS,

varmefordelingsplaten og varmeskjoldet fra grillboksen. (B).

. Ta av det bakre panelet bak pa SMOKEFIRE-grillen ved a fjerne fire

skruer (C).

. Koble fra ledningen til gledepluggen ved & klemme ned og trekke ut

hurtigfrakoblingspluggen (D).

. Ta forsiktig ut gledepluggens monteringsdel ved a fjerne

brakettskruen som holder den pa plass og skyv monteringsdelen ut
fra grillen (E).

. Fjern gledepluggen fra monteringsdelen ved a trekke den ut og bort

(F).

. Sett inn den nye gledepluggen i monteringsdelen ved & skyve den

godt inn i kontakten (G).

. Sett monteringsdelen til gledepluggen forsiktig inn via baksiden av

grillen, og fest den ved & stramme brakettskruen (H).

MERK: Sprg for at spissen pa gledepluggen er ordentlig festet ved a
inspisere grillboksen nederst i brennkammeret inni grillboksen. Spissen pa
gledepluggen ma veere satt inn gjennom pelletsristen for at den skal fungere
ordentlig(l).

10.
1.
12.

28

Koble monteringsdelen til kontakten (J).
Sett bakpanelet pa igjen (K).

Sett tilbake varmeskjoldet, varmefordelingsplaten, FLAVORIZER
BARS og grillristene i grillboksen. (L).

. Koble stromledningen til grillen under kammeret og sett stgpslet i

kontakten.

. Sla pa grillen og bekreft utskifting av gledepluggen i hovedmenyens

innstillinger pa kontrolleren.




FEILSOKING
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Symptom

Arsak/handlinger

Kan ikke sla pa grillen

Hvis det ikke er mulig a sla pa grillen:
1. Kontroller at stremledningen er ordentlig festet i grillen og i kontakten.
2. Hvis grillen bruker en jordfeilbryter, kan du tilbakestille enheten.

3. Hvis grillen fortsatt ikke slar seg pa etter at du har fullfert kontrollene ovenfor, er
det sannsynlig at sikringen har gatt. Se folgende instrukser om hvordan du skrifter
grillens sikring.

4. Hvis du ikke kan sla pa grillen etter at du har fulgt alle disse trinnene, kontakter du
kundeservicerepresentanten i ditt omrade ved bruk av kontaktinformasjonen pa vart
nettsted.

Det ser ut som flassende maling pa
innsiden av grillokket

Flakene du ser er oppsamlet stekedamp som har blitt omdannet til karbon. Dette skjer
over tid, etter gjentatt bruk av grillen. Dette er ikke en defekt.

Skrap og rengjor karbonflakene fra lokket og grillboksen ved bruk av en grillbgrste eller
den medfglgende grillskrapen. Tark med en myk klut eller tgrkepapir.

RING ~
KUNDESERVICE

problemer, kontakter du
kundeservicerepresentanten
i ditt omrade ved hjelp av
kontaktinformasjonen pa
weber.com.

RESERVEDELER

Hvis du trenger reservedeler,
. kontakter du den lokale
Hvis du fremdeles opplever forhandleren i ditt omrade eller

logger pa weber.com.




Utskifting av sikring

Hvis SMOKEFIRE-grillen ikke er responsiv selv etter at du har festet alle de
elektriske tilkoblingene, er det mulig at sikringen i grillen har gatt. Grillen
benytter en sikringspatron. Du kan enkelt skifte ut denne enkle og rimelige
delen med de folgende instruksjonene:

FORSIKTIG: Bruk kun sikringer av samme stgrrelse og standard ved utskifting.
Hvis du ikke gjor dette, blir garantien din ugyldiggjort. Den riktige sikringen er:

1,6 A
250V
5x20 mm
Fast blow

1. Serg for at grillen er helt avkjolt, deretter slar du den av og kobler grillen
fra stremkilden (A).

2. Sikringen er montert inne i sikringsholderen, som du finner pa
undersiden av pelletskammeret. Bruk en flathodet skrutrekker til & apne
sikringsholderen forsiktig og ta ut sikringen (B).

MERK: WEBER anbefaler & skifte ut sikringen hvis man mistenker at det er en feil
pa den.
3. Settinn en ny sikring i sikringsholderen, og sett sikringsholderen i
stremmodulen (C).

FORSIKTIG: Kontroller at sikringsholderen er fullstendig pa plass og lukket for du
bruker grillen.

4. Sett inn kontakten, sla pa grillen og begynn a grille slik at kontrolleren
kan foreta diagnostikktester.

FEILSOKING ()
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Q VEDLIKEHOLD

Anbefalt rengjering

For a sikre at WEBER SMOKEFIRE fungerer knirkefritt hver gang du
griller og rgyker, anbefaler WEBER en grundig rengjering av grillen
etter 20 timer med grilling eller etter hver 12. bruk. Det kan kreves
ytterligere rengjering etter at du har brukt grillen til tilberedning av
mat over lav varme og lang tid, og fgr du begynner a grille med hgy
temperatur, for a fierne fettavleiringer som ikke brennes av ved lave
temperaturer.

ADVARSEL: KONTROLLER AT GRILLEN ER HELT AVKJOLT OG IKKE KOBLET
TIL STROMNETTET F@OR DU UTFORER VEDLIKEHOLD ELLER RENGJORING.

FORSIKTIG: DU MA ALDRI SPRAYE GRILLEN MED EN KONSTANT
VANNSTRALE, F.EKS. FRA EN HAGESLANGE ELLER HOYTRYKKSPYLER.
ELEKTRONISKE DELER KAN SKADES.

FORSIKTIG: WEBER anbefaler bruk av grillvotter eller gummihansker for
a beskytte hendene under rengjering av grillen.

Folg disse trinnene nar du rengjer grillen:

1. Nar grillen har fullfgrt avkjelingsprosedyren, slar du den av og
trekker stegpslet ut av kontakten.

2. Apne lokket pa grillen og berst eller skrap lokket rent med en
grillbgrste eller den medfelgende skrapen.

3. Borst eller skrap av grillristene mens de ligger pa grillen.
Deretter fijerner du dem fra grillboksen og setter dem til side.

4. Borst eller skrap av FLAVORIZER BARS og varmefordelingsplaten
mens de ligger pa plass i grillen. Deretter fjerner du dem fra
grillboksen og setter dem til side.

5. Hold varmeskjoldet med én hand og berst eller skrap det rent
med en grillbgrste eller skraperen med den andre handen.
Deretter fierner du den fra grillboksen og setter den til side.

6. Borst eller skrap av innsiden av grillboksen med en grillbgrste
eller en skrape. Fgr alt fett og rusk mot ventilene i bunnen av
grillboksen og ned i engangsdryppformen.

7. Bruk den medfglgende skrapen, eller en bgrste med myk bust, til
a rengjgre brennkammeret, og skyv eventuell gjenvaerende aske
eller rusk gjennom pelletsristen i bunnen av brennkammeret.

8. Ta ut skuffen til aske- og fetthandteringssystemet for a fjerne
asken og sett inn en ny engangsdryppform. | tillegg ma du
rengjere innsiden av aske- og fetthandteringssystemet for a
forhindre at det samler seg aske der, for a sikre at skuffen kan
settes helt inn i systemet. Nar skuffen og kammeret er rengjort,
setter du skuffen pa plass igjen.

ADVARSEL: IKKE FJERN ASKE- 0G FETTHANDTERINGSSYSTEMET

MENS DU BRUKER GRILLEN ELLER HVIS GRILLEN FORTSATT ER VARM.
Engangsdryppformen bar skiftes ofte og for grillen tennes, for & redusere
faren for fettbrann.

9. Sett tilbake varmeskjoldet, varmefordelingsplaten, FLAVORIZER
BARS og grillristene i grillboksen.

Arlig rengjoring av motoren

SmokeFire-grillens motor bgr rengjeres grundig hver 12. maned for a
sikre optimal drift.

ADVARSEL: KONTROLLER AT GRILLEN ER HELT AVKJOLT OG IKKE ER
KOBLET TIL STROMNETTET FOR DU UTFORER VEDLIKEHOLD ELLER
RENGJORING.

FORSIKTIG: DU MA ALDRI SPRAYE GRILLEN MED EN KONSTANT
VANNSTRALE, F.EKS. FRA EN HAGESLANGE ELLER HOYTRYKKSPYLER.
ELEKTRONISKE DELER KAN SKADES.

FORSIKTIG: WEBER anbefaler bruk av grillvotter eller gummihansker for
a beskytte hendene under rengjering av grillen.

Folg disse trinnene nar du rengjer SmokeFire-motoren:

1. Nar grillen har fullfert avkjglingsprosedyren, slar du den av og
trekker stgpslet ut av kontakten.

2. Fjern panelet bak pa grillen.

3. Trekk ut stremforbindelsen til gledepluggen og ta av
monteringsdelen. Sett den til side.

4, ,&pne lokket pa grillen og fjern grillristene, FLAVORIZER BARS og
varmeskjoldet fra grillboksen.

5. Fjern de to skruene som fester pelletsmateren til toppen av
brennkammeret og fjern pelletsmateren fra grillboksen.

6. Fjern brennkammeret og pelletsristen fra grillboksen.

7. Rengjer brennkammeret med den medfglgende skrapen eller en
myk borste. Barst eller skrap av aske eller rusk og for det ned i
ventilen til aske- og fetthandteringssystemet.

MERK: Sorg for at du fjerner all aske og rusk som kan ha festet seg i lopet
av grillingen.

8. Sett pelletsristen, brennkammeret og pelletsmateren tilbake
pa plass. Serg for a skru pa igjen de to skruene som fester
pelletsmateren til toppen av brennkammeret.

9. Sett inn gledepluggen via baksiden av grillen.

MERK: Gjennom pelletsristen som befinner seg nederst i grillboksen, kan
du visuelt sjekke at tuppen til glodepluggen er korrekt installert. Hvis den
ikke er installert riktig, ma du fjerne glodepluggen igjen for a justere og
installere den pa nytt.

10. Koble glgdepluggen til stramforbindelsen.
11. Fest panelet bak pa grillen igjen med fire skruer.

12. Sett tilbake varmeskjoldet, FLAVORIZER BARS og grillristene inni
grillboksen.

Rengjer grillen utvendig

Utsiden av grillen kan inkludere overflater av rustfritt stal,
porselensemaljerte flater og plastoverflater. WEBER anbefaler
felgende metoder basert pa overflatetype.

Rengjor overflater av rustfritt stal

Rengjgr rustfritt stal ved bruk av en giftfri, ikke-slipende grillrens eller
polering for rustfritt stal, som er egnet til bruk pa utendgrsprodukter
og griller. Bruk en myk, lofri klut til a rengjgre i retning med kornene i
det rustfrie stalet. Bruk ikke terkepapir.

FORSIKTIG: Pass pa sa du ikke skraper det rustfrie stalet med slipende
masser. Disse verken rengjor eller polerer. De endrer fargen pd metallet
ved & fierne det ovre filmlaget av kromoksid.

Rengjor malte, porselensemaljerte overflater
og plastkomponenter

Rengjer malte, porselensemaljerte overflater og plastkomponenter
med varmt sapevann, en myk lofri klut. Etter at du er ferdig med a
terke av overflatene, skyller du lett av og terker grundig.

Rengjoere utsiden av griller som befinner seg i
unike miljoer

Hvis grillen er utsatt for et spesielt hardt klima, ber du rengjgre
utsiden av grillen oftere. Sur nedbgr, bassengkjemikalier og saltvann
kan fore til at det dannes overflaterust. Terk av grillen utvendig med
varmt sapevann. Deretter skyller du lett og terker grundig. Du kan
ogsa bruke en ikke-slipende grillrens for rustfritt stal ukentlig for a
forhindre overflaterust. Brukes bare som anvist.



Rengjore temperaturfolere

De inkluderte temperaturfglerne ber rengjgres etter bruk for & sikre
sikker og hygienisk grilling. Temperaturfglerne ma imidlertid aldri senkes
ned i noen former for vaske da det kan skade dem. WEBER anbefaler at
man tgrker forsiktig av temperaturfglerne med varmt sapevann og en
myk klut eller papirhandkle.

/A ADVARSEL! Koble alltid grillen fra stremkilden og vent til
grillen er helt avkjolt fgr du gjennomferer vedlikehold eller
rengjering.

A\ ADVARSEL! Spray aldri grillen med en vedvarende
vannstrem, for eksempel fra en hageslange eller
hgytrykksspyler. Elektroniske komponenter kan bli skadet.

/A ADVARSEL! Over tid kan det dannes ru overflater pa
varmeskjoldet, FLAVORIZER BARS, varmefordelingsplaten
og grillristene. Det anbefales at du bruker
varmebeskyttende grillvotter eller -hansker nar du
handterer disse delene.

/A ADVARSEL! Ikke rengjer varmeskjoldet, FLAVORIZER

BARS, varmefordelingsplaten eller grillristene i en vask,
oppvaskmaskin eller en selvrensende ovn.

/A ADVARSEL! Plasser ikke grillkomponenter pa sidebordene,
da de kan skrape opp det rustfrie stalet.

/A ADVARSEL! Ikke bruk noe av det falgende til & rengjere
grillen:

« Slipemidler eller poleringsmidler for rustfritt stal

* Rengjgringsmidler som inneholder syre, mineralsprit
eller xylen

*Ovnrens

* Slipende rensemidler eller -puter

TIPS FRA GRILLMESTERE O

Bruk grillvotter eller -hansker

Bruk alltid varmebestandige grillvotter eller -hansker nar du bruker WEBER
SMOKEFIRE-grillen. Ventiler, handtak, aske- og fetthandteringssystemet

og grillboksen blir veldig varme under grilling og kan forarsake alvorlige
brannskader. Sgrg for a beskytte hender og armer.

Forvarm grillen

Forvarming av grillen med lokket lukket forbereder grillristene og den interne
grillbokstemperaturen for grilling. Varmen vil lasne biter og rester med mat
som henger fast i grillristen, dermed blir det lettere a rengjgre den med en
grillberste eller skraper. Forvarming av grillen gjer ogsa at grillristen blir
varm nok til & brune maten ordentlig. Dessuten unngar du at maten sitter fast
pa risten.

FORSIKTIG: Ved bruk av en grillberste i rustfritt stal, ma du sjekke for lose trader.
Skift ut bersten hvis du ser lose trader pa grillristen eller borsten.

Lukk lokket

Det er viktig & huske at du alltid har lokket igjen nar du griller mat. Dette gjer
at du oppnar optimal temperatur i grillen og griller maten til perfeksjon.

Prov forskjellige typer tre

Det er mange varianter av WEBER SMOKEFIRE TREPELLETS, som hickory,
eple, kirsebaer osv. Du kan eksperimentere ved a blande forskjellige varianter.
Utforsk mulighetene.

Matlagingstid og -temperatur

Hvis du lager mat i kaldere klima eller i vind, gkes matlagingstiden. Disse
forholdene vil senke grilltemperaturen, sa du ber alltid overvake grillen og
bruke temperaturfglere for mat for a sikre trygge mattemperaturer. Husk a
ha lokket lukket sa mye som mulig under grillingen, slik at varmen og rgyken
ikke forsvinner.
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SMART

*ULC/ORD-C2728 2013
*UL2728A 2019

*EN 1860-1:2017

*EN 55014-1:2017
*EN 55014-2:2015

AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 242 89 0135
service-at@weber.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+32 15283099
service-be@weber.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC
Weber-Stephen CZ & SK spol. sr.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DENMARK
Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
service-dk@weber.com

FRANCE

Weber-Stephen France SAS
+3308101932 37
service-fr@weber.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30219 0710
service-de@weber.com

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 58 58 900

INDIA

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.
080 42406666

customercare@weberindia.com

ISRAEL

D&S Imports
+972 392 41119
info@weber.co.il

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

NETHERLANDS
Weber-Stephen Holland B.V.
+31(0) 513433322
service-nl@weber.com

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.
+27 11 454 2369

info@weber.co.za

SPAIN

Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935 844 055
service-es@weber.com

WEoer=

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
www.weber.com

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
service-ch@weber.com

UNITED ARAB EMIRATES

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 4541626

info@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM
Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 9345700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries, such as ROMANIA,
SLOVENIA, CROATIA, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

© 2020 Designed and engineered by Weber-Stephen Products LLC,

1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.



