Fordeler og Egenskaper

TILSETT FUKTIGHET FOR SPRGERE BAKING

I tillegg til alle vanlige ovnsfunksjoner, tilsetter
SteamBake fuktighet ved begynnelsen av
bakeprosessen. Funksjonen holder deigen fuktig pa
overflaten for & skape en gyllen farge og velsmakende
skorpe, mens innsiden holder seg myk og saftig.

Perfekte resultater med steketermometer

Takket veere steketermometeret i denne ovnen, kan du
male kjernetemperaturen fra midten av retten din
ngyaktig i Igpet av tilberedningen. Slik at du far det
perfekte resultat hver gang.

En selvrengjorende ovn

Med ett trykk pa Pyrolytic rengjgring-funksjonen, vil
smuss, fett og matrester i ovnen gjgres om til aske som
du lett kan terke av med en fuktig klut.

Uanstrengt kontroll. EXPlore LED-display med touch knapper

Utforsk en ny mate a oppleve ovnen din pa med responsive touch knapper pa
EXPlore LED-displayet. Det fargerike displayet gir deg rask tilgang og
dynamisk kontroll over matlagingstid, temperatur og andre funksjoner.

Jevn tilberedning overalt

Med denne ovnen er effektiv energibruk det samme som effektiv matlaging.
Den har et nytt konveksjonssystem som heter Hot Air. Hot Air sgrger for at
varmluft sirkulerer jevnt gjennom hele ovnsrommet. Resultatet er at ovnen blir
raskere varm og at tilberedningstemperaturene kan senkes med opptil 20%.
Du sparer derfor bade tid og
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TILSETT DAMP FOR SPRGERE STEKING

I tillegg til alle vanlige ovnsfunksjoner, tilsetter PlusSteam-knappen pa denne
SteamBake-ovnen damp ved begynnelsen av bakeprosessen. Dampkoking
holder deigen fuktig pa overflaten for & skape en gyllen farge og velsmakende
skorpe, mens innsiden holder seg myk og mer. | tillegg til & steke spre og
smakfulle brgd, muffinser og

I tillegg til alle vanlige ovnsfunksjoner, tilsetter PlusSteam-knappen pa denne
SteamBake-ovnen damp ved begynnelsen av bakeprosessen. Dampkoking
holder deigen fuktig pa overflaten for & skape en gyllen farge og velsmakende
skorpe, mens innsiden holder seg myk og mer. | tillegg til & steke spr@ og
smakfulle brgd, muffinser og

 Multifunksjonsovn med ekte varmluft

« Utrekkbare brytere

* 2 pyrolyseprogrammer

« SoftMotion™: dempet dgrlukking

« Viften stopper nar dgren apnes

» Ovnslys som automatisk slas pa nar man apner dgren
» Rask oppvarmingsfunksjon

« Elektronisk temperaturregulering

« Tilberedningshjelp og oppskrifter

» Automatisk temperaturforslag

 Automatisk sikkerhetsfunksjon slar ovnen av
» Restvarmeindikator

« Steketermometer med Auto Av-funksjon

* FloodLight™ ovnsbelyshing

« Perfect Entry ovnsstiger

* Rustfritt stal med anti-fingeravtrykk

* Kjolevifte

* Funksjonssperre

* Dorlas

« IsoFront Top sikkerhetsdgr
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Produktspesifikasjon

6000 SteamBake Innebygget Ovn 71 L A+
Rustfritt stal med Anti finger print

BHP6200M1

Innvendig materiale Gra emalje Rengjaring
Emaljetype Pyrolyse
Dorfarge AFP stal
Farge Stainless steel with antifingerprint
Energiklasse A+
Nettovolum, liter 71
Storst overflate 1424
Energiforbruk med over/undervarme 1.09
kWh
Energiforbruk med varmluft 0.69
Utvendige mal HxBxD (mm) 594x595x567
Innbyggingsmal HxBxD (mm) 590x560x550
Temperaturomrade 30°C - 300°C
Grill element power - Top Oven 2300
Mikrobglgeeffekt i w 0
SE_Oven_Timercolor Hvit
Lengde pa kabel (m) 15
Total tilkoblingseffekt 3500
Volt 230
Product Partner Code K - Customer Specific KRT
WiFi/Kamera Nei
Steamify -
Serie SteamBake
Pyrolyse Ja (3 sykluser)
PSGBOV180DEO00OF PSGBOV180DE0000G
w , ‘ \ 410 [ nts 410
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